
COOKTOPS DE INDUÇÃO SÉRIE 5 EMBUTIDOS
Viking Série 5 – VICU

POTÊNCIA DE COZIMENTO COMERCIAL

§Elementos de indução MagneQuick™converter eletricidade em magnético
campo, que reage com o ferro da panela e instantaneamente transforma a 
panela em fonte de calor

§O calor é então transferido de forma rápida e eficiente para o alimento,

eliminando a perda de transferência de calor para a cozinha e tornando o cozimento por 

induçãomais de 90% eficiente–a forma de cozimento de superfície com maior eficiência 

energética

§Elementos de indução aquecem mais rapidamente do que queimadores a gás ou elétricos,

economizando tempo e energia

§Os elementos de indução respondem instantaneamente aos ajustes de temperatura, então

quando o calor é reduzido, os resultados serão vistos imediatamente, assim como com um 

queimador de gás

§Como o calor é gerado pela própria panela, o cooktop
a superfície permanece mais fria e menos propensa a respingos - muito mais 

fácil de limpar do que os fogões elétricos tradicionais

§Grandes elementos de indução de 9"cada um fornece até3.700 wattsde

potência e fornecer a mais alta classificação de elementos combinados do 

setor

§30”W. o modelo tem 4 induções grandes de 9”– 3.700 watts/2.300 watts

elementos

§36.W. o modelo tem 6 induções grandes de 9”– 3.700 watts/2.300 watts

elementos

§Sistema de gerenciamento de energiafornece um aumento de potência superior em

todos os elementos para uma ebulição mais rápida

§A configuração Simmer é perfeita para derreter suavemente ou manter alimentos cozidos

esquentar

FÁCIL MANUTENÇÃO E LIMPEZA

§EXCLUSIVOSuperfície Cerâmica TransMetallic™é durável, desgaste
resistente e fácil de limpar

OPERAÇÃO SEGURA E FÁCIL
§Gráficos duráveis   gravados a laser resistem aos rigores da

limpeza§EXCLUSIVOLuzes LED CoolLit™na assinatura azul Viking iluminar
zonas de cozimento durante o uso §Botões removíveis para limpeza rápida e simples

§NOVOBotões BlackChrome™

§Botões de metal push-to-turn à prova de crianças para uso seguro

§As luzes do elemento indicam superfícies quentes e elementos ativos

NÚMEROS DE MODELO

§VICU53014BST – 30”L. Cooktop de Indução; quatro queimadores

§VICU53616BST – 36”L. Cooktop de Indução; seis queimadores§O sensor desliga o elemento se a panela não for detectada dentro de 60

segundos

ACESSÓRIOS GARANTIA

§Disponível em Aço Inoxidável/
Vidro Transmetálico (ST)

§2 anos completos - produto completo

§90 dias inteiros - peças cosméticas como vidro,

itens pintados e itens decorativos

§5 anos limitado - elemento de indução

componentes

Traduzido do Inglês para o Português - www.onlinedoctranslator.com

https://www.onlinedoctranslator.com/pt/?utm_source=onlinedoctranslator&utm_medium=pdf&utm_campaign=attribution


SÉRIE 5 INTEGRADA S EUCOOKTOPS DE NDUÇÃO
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INDUÇÃOC O OKTOPS
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ESCRIÇÃO VICU53014B VICU53616B

Largura total 30-3/4" (78,1 cm) 36-3/4" (93,3 cm)

O
T
T
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Altura total de baixo para 
cima dos botões

m
5-3/8" (13,7 cm)
4-3/8" (11,1 cm)
3-1/8" (7,9 cm)

o topo da superfície de cozimento

o borda inferior do quadro

O
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Profundidade total da parte traseira 21" (53,3 cm)

largura de saída 28-1/2" (72,4 cm) mínimo para
Máximo de 29" (73,7 cm)

34-1/2" (87,6 cm) mínimo para
Máximo de 35" (88,9 cm)

C
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Profundidade máxima 19-3/8" (49. 2 cm) mínimo a 19-7/8" (50,5 cm) máximo

Requisitos elétricos 240-208/120 VCA; 50/
Conduíte de 3 fios com um N

60 Hz; 4 pés instalados de fábrica. (121,9 cm) conduíte de aço flexível o. 
10 fio terra; localizado no canto traseiro direito da unidade

MUso máximo de amplificador 240 V - 32,2 amperes (7,7 kW) 240 V - 48,3 ampères (11,6 kW) 
208 V - 41,9 ampères (8,7 kW)208 V - 27,9 amperes (5,8 kW)

Classificação do elemento de superfície (4) 9" (22,9 cm)
Aumento de 2.300 watts / 3.700 watts

(6) 9" (22,9 cm)
Aumento de 2.300 watts / 3.700 watts

Peso de envio aproximado 52 libras (23,6 kg) 63 lb. (28,6 kg )

Por favor, não prepare a instalação apenas a partir dos dados do folheto. Consulte as instruções de instalação para obter informações importantes sobre folga/instalação.
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3”3-1/2" (7,6 cm)
(8,9 cm)

30”W. Modelo 36"W. Modelo

A 28-1/2” (72,4 cm) mín. 
até 29” (73,7 cm) máx.

34-1/2” (87,6 cm) mín. 
a 35” (88,9 cm) máx.

B 19-3/8” (49,2 cm) mín. a 19-7/8” (50,5 cm) máx.

Nota: Com base em gabinete de 24" de profundidade com backsplash de 3/4"
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