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AVISOS

A AVISO

» Nunca use cilindros de propano amassados, enferrujados ou danificados. Nunca armazene cilindros de propano extras ou vazios
dentro ou perto do gabinete da churrasqueira ou de qualquer outro eletrodoméstico. Nao armazene cilindros de propano dentro
ou de lado.

+ AVISO: As pecas ao seu alcance podem estar muito quentes. Mantenha as criancas pequenas afastadas.

* As criancas nunca devem ser deixadas sozinhas ou sem supervisdo em uma area onde haja uma churrasqueira. Coloque sua
churrasqueira bem longe de areas onde as criangas brincam. Ndo armazene itens que possam ser do interesse de criangas dentro ou ao

redor da churrasqueira, no carrinho ou no gabinete de alvenaria.

* Nunca mova a grelha quando estiver quente. Quando em uso, algumas partes da grelha ficam
quentes o suficiente para causar queimaduras graves.

* Sempre mantenha as distancias necessarias de combustiveis, conforme detalhado. O grelhador foi concebido para
ser utilizado apenas no exterior. Nunca o use em uma garagem, prédio, galpdo, corredor ou outra area fechada.
Nao use esta grelha sob nenhuma construcdo inflamavel elevada desprotegida.

* As churrasqueiras a gas ndo sao projetadas ou certificadas para instalacdo em veiculos recreativos, reboques portateis,
barcos ou qualquer outra instalagdo movel.

* Tenha sempre a mao um extintor do tipo ABC: nunca tente apagar um incéndio de gordura com agua ou
outros liquidos.

* Armazenamento da churrasqueira: guarde sua churrasqueira em uma area bem ventilada. Se armazenado em local fechado, separe e

deixe o cilindro de GLP ao ar livre em uma area bem ventilada, longe do calor e em uma area onde as criangas ndo possam manusea-lo.

» Mantenha o cabo de alimentagdo e a mangueira de abastecimento de combustivel longe de qualquer superficie quente. Os

cabos elétricos devem ser direcionados para longe das passarelas para evitar riscos de tropecar.

» Ndo repare ou substitua qualquer peca da grelha, a menos que o manual recomende. Qualquer outro servigo deve ser
executado por um técnico qualificado.

* Se um instalador ou técnico profissional instalar sua churrasqueira, certifique-se de que ele mostre onde fica o corte do fornecimento
de gas. Todas as linhas de gas devem ter um fechamento facilmente acessivel. Se sentir cheiro de gas, verifique imediatamente se ha
vazamentos de gas. Verifique apenas com uma solucdo de dgua e sab&o. (Consulte o INDICE: "Teste de vazamento" para obter mais

detalhes.) Nunca verifique vazamentos de gas com fogo aberto.

+ Inspecione o tubo ou mangueira de fornecimento de gas antes de usar a churrasqueira. Se houver evidéncia de abrasdo ou desgaste

excessivo, ou a mangueira estiver cortada, ela deve ser substituida antes de usar a grelha.

« Esta unidade esta equipada com um plugue do tipo aterramento para protegé-lo contra possiveis riscos de
choque elétrico. Nunca remova o pino de aterramento da tomada ou use este produto com um adaptador de 2
pinos ndo aterrado.

* Ndo use a grelha para armazenar materiais inflamaveis. Mantenha a area limpa e livre de materiais
inflamaveis, gasolina e outros vapores e liquidos inflamaveis.

O proprietario do produto deve guardar este manual para referéncia futura.

Para pecas de reposicdo ou servico técnico, entre em contato Viking
Range, LLC

Atendimento ao cliente preferencial 111

Front Street

Greenwood, Mississippi 38930

Atendimento: (888) 845-4641
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AVISOS

A AVISO

LEIA ESTE MANUAL CUIDADOSAMENTE e na integra antes de usar sua churrasqueira para reduzir o risco do seguinte:
1. Fogo
2. Perigo de queimaduras, ferimentos pessoais ou danos materiais

3. Arruinar bifes ou outras experiéncias gastrondmicas desagradaveis
4. Instalacdo ou servico ndo aprovado.

ESTE PRODUTO FOI PROJETADO APENAS PARA USO EXTERIOR. A instalacdo, ajuste, alteracao, servico ou
manutencdo inadequados podem causar danos a propriedade, ferimentos ou morte.

Por favor, leia este manual cuidadosamente antes de instalar, usar ou reparar este produto.

A PERIGO A AVISO

Se sentir cheiro de gas: 1. NAO armazene ou use gasolina ou outros vapores e

. . . liquidos combustiveis nas proximidades deste ou de
1. Feche todas as linhas de fornecimento de gas para a grelha.

ualquer outro aparelho.
2. Apague qualquer chama aberta. duaa P
3. Abra a tampa com cuidado. Lembre-se que pode estar

2. Os botijdes de GLP que ndo estiverem conectados para uso
muito quente.

ndo serdo armazenados préximo a este ou qualquer outro
4. Se o odor persistir, mantenha todos longe da churrasqueira e

ligue imediatamente para o fornecedor de gas ou para o
corpo de bombeiros.

A AVISO

1. Sempre mantenha as distancias necessarias de construg¢des inflamaveis, conforme detalhado. O grelhador foi concebido
para ser utilizado apenas no exterior. Nunca o use em uma garagem, prédio, galpdo, corredor ou outra area fechada.
Esta grelha ndo deve ser usada sob nenhuma construcdo inflamavel elevada desprotegida.

eletrodoméstico.

2. As churrasqueiras a gas ndo sao certificadas por design e ndo devem ser instaladas em veiculos recreativos, reboques
portateis, barcos ou qualquer outra instalacdo mével.

3. Mantenha o cabo de alimentagdo e a mangueira de abastecimento de combustivel longe de qualquer superficie quente. Os cabos
elétricos devem ser direcionados para longe das passarelas para evitar riscos de tropecar.

4. Nao repare ou substitua qualquer peca da grelha, a menos que o manual recomende. Qualquer outro servico deve ser
executado por um técnico qualificado.

5. Todas as linhas de gas devem ter um fechamento de facil acesso. Certifique-se de que o proprietario saiba onde estd a fechadura. Se sentir
cheiro de gas, verifique imediatamente se ha vazamentos de gas. Verifique apenas com uma solucao de agua e sabdo. Nunca verifique
vazamentos de gas com fogo aberto. (Consulte o INDICE: "Teste de vazamento" para obter mais detalhes.)
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AVISOS

A AVISO

1. O aparelho de gas de cozinha externo e sua valvula de fechamento individual devem ser desconectados do sistema de
tubulagdo de fornecimento de gas durante qualquer teste de pressdo desse sistema em pressdes de teste superiores a
0,5 psi (3,5 kPa).

2. 0 aparelho de gas de cozinha externo deve ser isolado do sistema de tubulacdo de abastecimento de gas fechando sua valvula de
fechamento manual individual durante qualquer teste de pressdo do sistema de tubulacdo de abastecimento de gas em
pressdes de teste iguais ou inferiores a 3,5 kPa (1/2 psi ).

3. O usudrio ndo deve manipular as pecas seladas pelo fabricante ou seu agente.
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ANTES DE COMECAR

A AVISO

* Nunca instale este produto em um invélucro combustivel sem uma capa isolante. Isso pode causar incéndio, danos

a propriedade e ferimentos pessoais.

* Nunca coloque a grelha sob um telhado ou saliéncia, em um prédio, garagem, galpdo ou qualquer outra area fechada.

* Nunca coloque a grelha sob uma construg¢dao combustivel desprotegida.

* Consulte a companhia de gas local ou os cédigos locais para obter instru¢des sobre a instalacdo de linhas de

abastecimento de gas.

+ Alinstalacdo deve estar em conformidade com os regulamentos locais.

SE A ENVIO CHEGAR DANIFICADO

PERDA OU DANO VISIVEL

Certifique-se de que qualquer dano visivel na caixa seja
anotado na conta de frete ou recibo expresso e assinado
pelo entregador.

APRESENTE IMEDIATAMENTE UMA RECLAMACAO DE DANOS,
independentemente da extensao dos danos.

OTES IMPORTANTES

ONDE ESTA O VENTO?

Ao selecionar o local apropriado, considere fatores
importantes, como exposi¢do ao vento e trafego de
pedestres.

Se vocé tiver uma churrasqueira independente, posicione-a de forma
gue o vento predominante sopre na dire¢do do painel de controle
frontal (nas costas ao usar a churrasqueira), apoiando o fluxo

e ar adequado da frente para tras.

Grelhas embutidas localizadas em areas com ventos predominantes
Eles devem ser protegidos por um quebra-vento.

Ventos que atingem diretamente a parte traseira do
A grelha pode causar problemas, assim como o vento
soprando pelo orificio do cap6.

Certifique-se de que o vento ndo entre no orificio do cap®.

6 | INSTALACAO/USO E MANUTENCAO

PERDA OU DANO OCULTO

Se o dano passar despercebido até que a churrasqueira seja
desembalada, notifique a empresa de transporte ou transportadora
imediatamente e registre uma reclamacao de "dano oculto". Isso
deve ser feito dentro de (15) dias a partir da data em que a
churrasqueira foi entregue a vocé. Certifique-se de guardar o
recipiente para analisa-lo. Ndo podemos nos responsabilizar por
danos ou perdas que ocorram durante o transporte. (Ver INDICE:
«Obter assisténcia» para mais detalhes).

QUANTO TEMPO O SEU DUTO?

Mantenha todas as linhas de abastecimento de gas o mais curtas
possivel porque as linhas de gés perdem pressao ao longo da distancia
com cada cotovelo e tee sendo adicionados. Esta queda de pressdo
afeta o desempenho da grelha. (Ver INDICE: «Condutas da linha de

abastecimento de gas» para mais detalhes).

ESTA "NO NiVEL"?

O nivelamento adequado durante a instalagdo é critico. Uma
grelha desnivelada causara combustdo erratica do queimador
e aquecimento ineficiente e desigual. Um nivel de bolha de
carpinteiro deve ser usado para nivelar a grelha da frente
para tras e de um lado para o outro.

Se o terreno for irregular ou tiver um declive acentuado, pode
ser necessario nivela-lo novamente sempre que mover a
unidade independente.



ANTES DE COMECAR ..continuo

INSTALAGCOES RECESSADAS

Esta grade embutida foi projetada para facil instalacdo em
gabinetes de alvenaria.

NOTA: As grelhas embutidas sdo destinadas para instalagdo em um
gabinete embutido construido com materiais incombustiveis ou para
instalagdo em um gabinete embutido construido com material
inflamavel quando instalado com uma luva isolante (VI)).

Para aplicacBes a prova de fogo, a grelha cai na abertura
mostrada nos detalhes de construgao do recorte (consulte o
INDICE: “Requisitos de gas”) e fica pendurada na bancada. Ndo
é necessaria uma tampa para apoia-lo na parte inferior.

Quando a luva isolante é usada em um invélucro inflamavel, a
luva deve ser apoiada na parte inferior por uma saliéncia de cada
lado ou uma cobertura completa abaixo da luva.

(Ver INDICE: «Requisitos de Gas») Preste especial atencdo as
disposi¢des indicadas para a ligagdo da linha de gas.

Mantenha as aberturas de ventilacdo na parte traseira do
carrinho e do invélucro do cilindro livres e desobstruidos para
permitir o fluxo de ar adequado para evitar o acimulo de gds em
caso de vazamento. As bordas da bancada e do balcdo devem ser
planas e niveladas.

Esta churrasqueira requer um eletricista qualificado para
instalar uma tomada de 230 volts, 50/60 hertz, 7,5 amperes
certificada pela IFT.

LIBERACAO PARA MATERIAIS INFLAMAVEIS

O espago minimo das laterais e traseira da grelha até o
construcao inflamavel adjacente abaixo da superficie do
balcdo é de 12" (30,5 cm) das laterais e 6 1/4" (15,9 cm) da
parte traseira do capbd.

A distancia minima entre as laterais e a parte posterior da
grelha e aconstrucdo inflamavel que se estende acima da
superficie do balcdo é de 12" (30,5 cm) dos lados e 6

1/4" (15,9 cm) da parte de trés.

N&o use este aparelho sob superficies inflamaveis elevadas
desprotegidas. Esta unidade destina-se apenas a utiliza¢gdo no
exterior. Ndo o utilize num edificio, garagem ou qualquer outro
espaco fechado. Isso pode causar um acumulo de mondéxido de
carbono, o que pode levar a ferimentos ou morte.

E necessario um espaco minimo de 15,2 ¢cm (6 pol.) no lado
esquerdo da grelha, acima do balcdo, para o motor e o espeto.

Se a grelha for colocada em um compartimento inflamavel, é
necessario usar uma luva isolante aprovada, que s6 pode ser
adquirida no revendedor Viking Range, LLC. As coberturas isolantes
foram concebidas e testadas especificamente para o seu grelhador.

FOLGA DO CAPO TRASEIRO

E necessario um espaco livre de 3 polegadas (7,6 cm) atras
da grade para permitir a abertura do cap6 dianteiro.

O grelhador expulsa os produtos da combustdo e as gorduras da
cozedura para tras. Nunca posicione a grelha em um local onde
este escapamento seja dificil de limpar.

3 pol. (7,6 cm)

% |
]
[ 1

conexao de gas
1/2 pol. (1,3 cm) BSP

———
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ESPECIFICACIONES E INSTALACION

As diretrizes, medidas e dimensdes abaixo sdo projetadas para ajudé-lo a planejar sua cozinha ao ar livre. OBSERVAGAO:
Devido a inovagdo continua do produto, as especificagdes estdo sujeitas a altera¢cdes sem aviso prévio.

GRELHADORES
MODELO PARA
EVQGI5301 29 pol. (73,7 cm)
EVQGI5361 35 pol. (88,9 cm)
EVQGI5421 41 pol. (104,1 cm)
EVQGI5541 53 pol. (134,6 cm)

B.
10,88 pol. (27,6 cm)
10,13 pol. (25,7 cm)
10,88 pol. (27,6 cm)

10,88 pol. (27,6 cm)

C.
24,5 pol. (62,2 cm)
22 pol. (55,9 cm)
24,5 pol. (62,2 cm)

24,5 pol. (62,2 cm)

COM A MANGA ISOLANTE INSTALADA

MODELO PARA

VIJ5301 36,00 pol. (81,4 cm)
VIJ5361 42,00 pol. (106,7 cm)
VIJ5421 48,00 pol. (121,9 cm)
VIJ5541 60,00 pol. (152,4 cm)

B.
11,63 pol. (29,5 cm)
11,63 pol. (29,5 cm)
11,63 pol. (29,5 cm)

11,63 pol. (29,5 cm)

C.
26,50 pol. (67,3 cm)
24,00 pol. (61,0 cm)
26,50 pol. (67,3 cm)

26,50 pol. (67,3 cm)

PRODUTOS COMPLEMENTARES

QUEIMADORES LATERAIS

MODELO PARA B. C.
EVQGSB5131 12,13 pol. (30,8 cm) 10,63 pol. (27,0cm) 24,50 pol. (62,2 cm)
EVQGPB5201 19,00 pol. (48,3 cm) 10,63 pol. (27,0 cm) 22,00 pol. (55,9 cm)

GAVETAS DE AQUECIMENTO

MODELO PARA B. C.
EVQEWD5301 28,50 pol. (72,4 cm) 10,00 pol. (25,4 cm) 20,50 (em 52,1 cm)
EVQEWD4201 40,25 pol. (102,2cm) 19,38 pol. (49,3 cm) 24,50 pol. (62,2 cm)

Furos quadrados de 2 pol. ou 2 pol.
(5,1 cm) para conexdo do manifold
(acesso traseiro ou inferior

8 pol. (20,3 cm) Min.

Furos quadrados de 4" para
conexdes de gas (acesso
traseiro ou inferior)

e
N

3 pol. (7,6 cm)
min

Gaveta para 83 cm (3% pol.)

»

portas
acesso

363/8 pol.

— 5.7 cm (2% pol.)
Gaveta Aquecedora/
Centro de Conveniéncia

** O orificio quadrado de 1 pol. (2,5 cm) deve estar localizado na parte inferior
parte traseira do inserto da grelha.
A tomada IFT 230V deve estar localizada a 15,2 cm (6 pol.)
Furo de 1 pol. (2,5 cm).

\V4
\
\
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ESPECIFICACOES E INSTALACAO

DETALHE DO ENTALHE DA BANCADA

Necessario apenas se o balcao da ilha se projetar sobre a frente da ilha

olIBWIR OP 23UaJ) BU D "WId

=j_ 9/16 pol. (1,4 cm) para grelhas

a profundidade é
igual a saliéncia
fora do balcdo

|.-.1/2 pol. (1,3 cm) para produtos complementares

[ I

Furos quadrados de 4"
para conexdes de gas de

acesso traseiro ou inferior)

SAIDAS DE kW ESPECIFICAS DO MODELO E DUTOS MAXIMOS PARA

APARELHOS

SAIDAS ESPECIFICAS DO MODELO DE kW

MODELO

TIPO DE QUEIMADOR kW (Hs)

SPIT kW (Hs)

PROSEAR™ kW (horas)

kW TOTAL DE ENTRADA (Hs)

EVQGI5301/EVQGFS5301 (N/L)SS

1@8kW (G20, G25.3, G31)

1@4,3kW (G20, G25.3,

1@7,6kW (G20, G25,3)

19,9 kW (G20, G25.3, G30)

9,3kW (G30) G31)4,9 kW (G30) | 7,3kW (G31) 8 kW (G30) | 19,6kw (G31) 1400gr/h
EVQGI5361/EVQGFS5361 (N/L)SS | 2@8kW (G20, G25.3, G31) | 1@4,3kW (G20, G25.3, | 1@6,8kW (G20, G25,3) 27,7kW (G20, G25.3) 31,5kW
9,3kW (G30) G31)4,9 kW (G30) | 7,3kwW (G31)8 kW (G30) | (G30) 27,6kw (G31) 1973gr/h
EVQGI5421/E VQGFS5421 (N/L)SS | 2@8kW (G31) 1@4,5kW (G31) 1@ 7,3 kW (G31) 31,7 kW (G30) 27,8 kW (G31)
9.3 kW (G30) 5,1 kW (G30) _ 8 kW (G30) 1714gr/h

EVQGI5541/EVQGFS5541 (N/L)SS

3@8kW (G20, G25.3, G31)
9,3kW (G30)

G31) 4,9 kW (G30)

2@4,3kW (G20, G25.3,

1@6,8kW (G20, G25,3)
7,3 kW (G31) 8 kW (G30)

40,2kW (G20, G25.3) 39,9kW
(G30) 45,7kW (G31) 2851gr/h

CONDUTAS MAXIMAS PARA TODOS OS
APARELHOS NA LINHA DE FORNECIMENTO
comprimento do conduite BTU méaximo (kW) para
3/4 pol. (1,9 cm) do todos os aparelhos em linha
tubo em pés (m)
10 (3m) 360.000 (106 kW)
20 (6bm) 245.000 (71 kW)
30(9,2m) 198.000 (58 kW)
40 (12,2 m) 169.000 (50 kW)
50 (15,3m) 150.000 (44 kW)
60 (18,3 m) 135.000 (40 kW)
70(21,3m) 123.000 (36 kW)
80 (24,4 m) 115.000 (34 kW)

Certifique-se de verificar o tipo e o tamanho do conduite, bem como a

profundidade em que

ele deve ser enterrado.

Se a linha de gas for muito pequena, a unidade ndo funcionara

corretamente.
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IMENSOES
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DIMENSOES

EVQGI5361
o
36 pol. (91,4 cm) ! N 23% pol.
: N ‘ (59,7 cm)
. - \/‘\ \\\ 147/8 pol.
o :\(37,8 cm)
T3Hin— —
CD 4,4 cm) ‘
D D ‘ ‘ 47/8 pol.
- 11 p0| (27,9 cm) E ‘ (1 On)
9 pol. (22,9 cm)|q ©© G © © o 11 pol. (27,9 cm) ‘ '
¢ j 19in 3 pol. (7,6 cm)
—~ " 11/8 pol. (2,9 cm) 2% pol. (6,4 cm) (19
localizagdo de 227/8 pol.
Multiplo (58,1 cm)
Traseira -~ 253/8pol. ——~
(64,5 cm)
EVQGFS5361
I8
—————613%in (108,0 cm) ru\
— 42%pol. (91,4 cm) i \\
36 pol. (91,4 cm) | \\ ‘
L \\ 147/8 pol.
N, \(37,8 cm)
= —
©) (a4
0 1] ‘
\ ! " : :,\ ::b / 11 pol. 27,9 cm) f 87/16em 5811/16 pol.
M (@]e) O O 1 N (149,1 cm)
j 4_{\} ESCAPE| 50in
36in LOCALIZAGAO 35% pol. T |cAs o
(36") _ DO CABO (90,2 cm) L
32in TRASEIRA 26%in 62769“‘
(81,3 cm) . 31/8 pol. (67,9 cm) (67,9 cm)
(7,9 cm)
87'/8 pol. (9,8 cm) Wm? 5 (g
=———36 pol. (91,4 cm) 2% pol. (6,4 cm)
——41%in (104,8 cMm) —— 181/8 pol:
(46,0 cm)
(PORTAS ABERTAS A 90°) (PORTAS ABERTAS A 90°)

INSTALACAQ/USO E MANUTENCAO | onze



DIMENSOES
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VQGI5421
: - AN
-~ 42 pol. (106,7 cm) i N
N
N 253/16 pol.
\\ (6245801c6m" )
\
@ | 1440
(36,8 cm)
i { < | -
‘ 13/4"
= 11 pol. (27,9 cm . 10% pol.
emep |90 2 0 O | nesremg P
2% pol. (6,4 cm) 2% pol. (6,4 cm) l B E:’ L
2 pol.
localizacdo de (54’6F::m) — 3 pol. (7,6 cm)
Multlplo 253/8 pol.
raseira (64,5/C8
277/8 pol.7
EVQGFS5421 (70,8 cm)
67%in55(13/4/21cm)
48%in36(11/223" ,2cmy 7 ’J_\L\
42 pol. (310" 6,7 cm) : \\
.
N
\
\
\\ 1144%1/Yoan"
@ J36,8 cm)
)
\-;: v D D E/ ' < 13/4" 6011/16 pol.
] ', 111in , S%Jn 60(Hfy1 cm)
dKe]e) O O 27,9 cim ) (2283¢m")
/ b 5500" em
j ‘l‘\ 35% pol (127,0 cm)
36in ” ] : ESCAPE
(o1 436¢m3) (90,2 cm) o DEz o
" 132; o ) LOCALIZAGAO 2634in (67%@?:)
DO CABO (67,9 cm) CORDAO
TRASEIRA DUREYS ”c"r']'q)
f 5 - 87/8"
63/16 pol. . '\
W (15,7 cm) W &
~———42 pol. (106,7 27 pal. 25%ir,
pol. (166,7 cm) (6.421G) o)
-————445/8 pol. (113,3 cm) =—211511//88—
i"n (53,7 cm)
(PORTAS ABERTAS A 90°)
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DIMENSOES

EVQGI5541

! - AN
54 pol. (137,2 cm) | N
: N 25%pol.
\ (624581c6m”)
| "
1 S . J\é%fpm)
, I 13/a"
9in |.|O O O = O O O] |11 pol. (27,9 cm)
(9||) l . 103/16 pol.
1in (27.91TmM) g, 120m.510m
—— 2% pol. (6,4 cm) =-— 2% pol. (6,4 cm) ‘ " 3" ‘
localizagdo de B f
Multiplo (éig%%)J 3 pol. (7,6 cm)
Traseira 25;/8 ool
(26,3/csr
277/8 pol.7
EVQGFS5541 (70,8 cm)
(/—\"
79%in (202,6 cm) i \\
-————60%pol. (153,7 cm) ™
54 pol. (137,2 cm) i \ [
L-\ \ 141143/11/8%
e N fm (37,6 cm)
@ T < @'4 cm)_|13/4" 6011/16 pol.
I U J— 111iny, 85/8 pol. 6()(11%"6"I cm)
f@ I (27,9 c1m g (2188cam)
e © © O O O O \ 5500" em
3" | oo | =
353/16 pol. DE GAS
32in DO CABO (89,4 cm) .
(81,3 cm) TRASEIRA 26296/136/i
! 3180l kn" (67,5 cm)
29 gm) 269/16 pol. corpA0
ﬂ-'—‘ (67,5 cm)
ﬁ 87/8 pol. (9,8 cm) @ ﬁ } 5 @ 87/8"
54 pol.(137,2 cm) LOCALIZAGCAO DE
] VAZAMENTO DE GAS 2% pof;, 25%in)
. 59%in(150,5 cm) TRASEIRA (6.421ctn (6245.11/can)
~—18511//85—
i"n (46,0 cm)
(PORTAS ABERTAS A 90°) (PORTAS ABERTAS A 90°)
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EMBALAGEM E MONTAGEM

A grelha chega quase pronta para uso e requer apenas uma
montagem minima.

Se vocé seguir cuidadosamente as etapas de desembalagem, sua primeira

experiéncia com a churrasqueira serd melhor.

O peso de envio das unidades menores é de
aproximadamente 300 libras e as unidades maiores
podem pesar mais de 500 libras.

AVISO:
PERIGO DE PESO EXCESSIVO!

Use duas ou mais pessoas para mover ou instalar esta
unidade. O ndo cumprimento desta instrucdo pode causar
lesdes nas costas ou em outras partes do corpo.

RECIPIENTE E CAIXA

+ IMPORTANTE! Ndo remova os grampos da parte superior da caixa.
Esses grampos seguram um palete de madeira no lugar dentro da
caixa, protegendo a unidade contra danos. Se vocé remover esses
clipes, o palete pode cair em cima do rack.

Como remover a caixa

+ Corte a tira principal que prende a grelha ao palete.

* Remova os grampos do fundo da caixa.

* Pegue a caixa.

* Retire a estante do palete com ajuda e coloque-a no local

desejado.

As rodas ficam nos espacos do contéiner para

ndo a grelha
vai escorregar
diretamente
do palete

que a grelha possa assentar de forma segura e sélida no
recipiente durante o transporte. O rack ndo pode ser
deslizado diretamente para fora do palete.

Uma maneira de mover com segurancga o rack para fora do
palete é levantar uma extremidade do rack alto o suficiente
para colocar um

rampa sob a roda e, em
seguida, levante a outra
extremidade enquanto rola o
rack para fora do palete.

-
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EMBALAGEM INTERNA

AViking Range, LLC usa cabos resistentes e tiras de amarragao para
garantir que sua churrasqueira chegue a sua casa nas mesmas condi¢des
em que saiu de nossa fabrica. CERTIFIQUE-SE DE QUE TODOS OS LACOS
ESTAO REMOVIDOS ANTES DE USAR O GRELHADOR.

* Remova a caixa de acessdrios branca e a embalagem
de madeira, as grelhas e quaisquer itens soltos da
fornalha.

+ Corte cuidadosamente as tiras que prendem o suporte de
aquecimento e o espeto (se equipado).

+ Corte os lagos que prendem as bandejas de briquetes
e remova-os com cuidado, primeiro a frente.

Retirar
las ataduras

o}

Lembre-se de remover os lagos do queimador.

* Nos modelos ProSear™, corte e remova os lagos da particdo do
queimador no lado esquerdo do queimador ProSear™.

* Certifique-se de que todos os queimadores estdo devidamente
encaixados no orificio da valvula do queimador e nivelados com
0s pés nas ranhuras da estrutura e ndo se movem de um lado
para o outro.




EMBALAGEM E MONTAGEM..continuagao

O protetor térmico foi
removido, Posi¢do do
orificio/venturi

L

-

: = 1 y o & B o o

Visdo interna, h
buraco para o :
- ) dentro do venturi
Pés na ranhura Queimador na s
posicdo horizontal 3 .
4 a
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CONEXOES DE GAS

A AVISO

ANTES DA INSTALACAO, VERIFIQUE SE AS CONDIGCOES LOCAIS DE DISTRIBUICAO (NATUREZA DO GAS,
PRESSAO DO GAS GLP) E A REGULAGAO DO APARELHO SAO COMPATIVEIS. NUNCA CONECTE UMA LINHA DE GAS DIRETAMENTE AO
GRELHADOR. DEVE SER INSTALADO UM REGULADOR DE PRESSAO EM TODOS OS EQUIPAMENTOS DE GAS. TODOS OS REGULAMENTOS
LOCAIS EXIGEM A UTILIZACAO DO REGULADOR DE PRESSAO FORNECIDO COM O GRELHADOR. SEJA REMOVENDO OU NAO INSTALADO O
O REGULADOR DE PRESSAO PODE CAUSAR INCENDIO E LESOES PESSOAIS GRAVES E ANULARA A GARANTIA.

O grill vem configurado de fabrica para usar Gas Propano (GLP)
ou Gas Natural (GNL). E fundamental que o gés que vocé usa
corresponda ao que a grelha foi ajustada. Vocé pode verificar isso
verificando a placa de dados do produto.

WadenUid
Peraconm LA
WA

e o O] 0 e ] 0kl pmirk e iy

S Cukzeor ol eV
o O e WCor isiernl
Wi iR

A placa de dados do produto lista os nimeros de série, nimeros de
modelo e tipo de gas. Ele estd localizado sob a bandeja de gotejamento.

A placa de dados do produto esta localizada em um ou mais
dos seqguintes locais:

+ Na parte inferior da bandeja coletora
* No escudo térmico atras do painel frontal

Certifique-se de que o gas introduzido atende aos requisitos minimos de
pressdo. Ndo opere a churrasqueira com nenhum gas diferente daquele

para o qual a churrasqueira foi configurada.

Combustivel pressdo de entrada Pressdo de admissdo
G20, G25.3 20mbar, 25mbar 12,5mbar, 15mbar
G30, G31 max. 50mbar 27,4 mbar

Requisitos da coluna de agua

Os orificios do regulador e do manifold foram ajustados para
o tipo de gas especificado na placa de dados do produto.

A mudanca para outro tipo de gas requer um kit de converséo,
que pode ser adquirido no seu revendedor e deve ser instalado
por um técnico qualificado.

Ainstalagdo deve estar em conformidade com os regulamentos locais.

A AVISO:

Todas as conexdes e conversdes de gas devem ser
realizadas por um técnico qualificado. As pecas
lacradas pelo fabricante ou técnico qualificado ndo
devem ser manipuladas pelo usuario.
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GAS NATURAL

A Viking Range, LLC recomenda que apenas profissionais qualificados
realizem o trabalho de encanamento necessario neste produto.

Para garantir um desempenho satisfatério, a linha de
fornecimento de gés deve ser dimensionada para atender aos
requisitos totais de kW de todos os equipamentos de gas que
serdo conectados a essa linha.

Sob nenhuma circunstancia um tubo menor que 3/4"
ID ou 1" DE deve ser usado para conectar este
produto.

* Calcule a poténcia total em kW de todos os equipamentos e
consulte “INDICE: Conduites da Linha de Fornecimento de G&s”
para obter as distancias de conduite permitidas para tubo de %
de polegada. O ndo cumprimento destes requisitos minimos
pode reduzir o desempenho do grelhador e de quaisquer outros
aparelhos que operem nessa linha de alimentacdo.

* Sempre mantenha os conduites da linha de alimentag¢do o
mais curtos possivel. (Consulte o INDICE: "Saida KW" para
saidas de modelo especifico)

» Uma valvula de corte de gas aprovada localmente deve ser instalada
por um encanador qualificado em um local de facil acesso.

* Mantenha o composto de rosca longe das duas primeiras roscas
do tubo para evitar que pequenos pedagos de composto saiam
e entupam a valvula ou orificio do queimador. N&do use
composto de rosca em qualquer conexdo alargada.

Para instalagdes embutidas, recomenda-se que qualquer tubo
flexivel usado seja o mais curto possivel. (Ver INDICE:
«Conexdes de gas» para a conexdo permanente tipica).

Mantenha o
os ultimos tépicos

para unidades
independenteque utilizam
gas natural, com
Mangueira de metal flexivel (EN14800:2007) em combinagdo com
uma valvula de conexdo rapida (EN 15069:2010) para ser instalada
em combinag¢do com um kit de fixacdo para evitar

a mangueira de abastecimento de gas fique esticada.

Vocé pode compra-lo em sua loja de ferragens local ou através de seu revendedor.



CONEXOES DE GAS ..continuacéo

GAS GLP

As churrasqueiras sdo preparadas para gas GLP.

-

Cilindro de GLP com conexdo de valvula tipo 1

Conexdes permanentes de GLP, como as online
Com um cilindro a granel, eles exigem um regulador de pressao.

Ao usar o regulador RV47CL, vocé deve garantir que

Esta definido para o tipo de combustivel adequado. Isso é feito

removendo a tampa do regulador e a junta e olhando para a parte

inferior do pistdo para ver que tipo de combustivel pode ser visto.
Esta é a configuragao de combustivel do regulador. GNL é para gas
natural e GLP é para gas propano. A configuracao do GLP pode ser
ainda identificada pelo disco de grande didmetro na parte inferior do
pistdo. Para mudar de um gds para outro, basta

Empurre o pistdo para o lado para remové-lo da tampa, gire o pistdo
para que o tipo de gas desejado apareca na parte inferior e empurre o
pistdo até que ele se encaixe novamente na tampa e, em seguida,

recoloque a tampa no regulador da tampa.

Nunca conecte uma linha de gas néo regulada a grelha.

Junta

Tapa
Pistén

NAT:
Posicién Posicidn
de LP
Rogulador__
de presidn

Requisitos do Cilindro de GLP

O botijao de GLP deve ser fabricado e marcado conforme

com especificagdes locais para botijées de gas GLP.
Departamento de Transportes (DOT) e projetado para
ser usado apenas com um sistema Tipo 1.

Os cilindros independentes da grelha devem ser
protegidos usando o sistema de retencao de cilindros
fornecido para evitar movimentos acidentais.

A AVISO

N&o troque o conjunto regulador/mangueira ou use um
conjunto diferente do fornecido com sua churrasqueira.

Use apenas combinagdes de cilindro/regulador de
pressdo aprovadas localmente que se encaixem
na abertura da porta.

Altura maxima do cilindro (regulador incluido): 40 cm
Diametro maximo: 30 cm

Né&o armazene um cilindro sobressalente de GLP sob ou
perto deste aparelho.

Nunca encha o cilindro mais de 80% cheio.

Se esta informacgéo néo for seguida a risca, pode
ocorrer um incéndio que pode causar a morte ou
ferimentos graves.

Nunca use um cilindro com
uma valvula danificada.

Um cilindro de GLP amassado ou

Dispositivo
de retencion
del cilindro

"

enferrujado pode ser

perigoso e deve ser evitado. Em

caso de duvida, tenha o seu

Fornecedor de GLP, verifique.

Sempre verifique se ha vazamentos apds cada troca do
cilindro de GLP. (Ver INDICE: «Teste de vazamento» para
mais detalhes).

Sempre desligue o fornecimento de GLP no botijdo quando néo estiver
usando a churrasqueira.

Os cilindros devem ser armazenados ao ar livre, em uma
area bem ventilada e fora do alcance das criancas. Se guardar
o seu grelhador no interior, a botija de GPL deve ser
armazenada no exterior.

conexoes de GLP

Certifique-se de que a valvula do cilindro de GLP esteja

totalmente fechada. A valvula pode estar aberta sem liberar
gas, mas assim que vocé comecar a conectar o regulador, o
gas vazara pela conexao.

Insira a entrada do regulador na valvula do cilindro e gire o
acoplador preto no sentido horario até ficar apertado
| acoplador a mdo. Ndo aperte demais esta conexao.

Para desconectar o acoplador, primeiro certifique-se de que a
valvula do cilindro principal esteja fechada. Segure o acoplador e
Eu vou no sentido anti-horario. A entrada sera entao

destravada.

Sempre realize testes de estanqueidade das conexdes apos
reabastecer ou trocar os botijdes de GLP. (Ver INDICE:
Teste de vazamento” para mais detalhes).
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CONEXOES DE GAS ..continuag¢do

Insira a entrada do regulador na valvula do cilindro e gire o
acoplador preto no sentido horario até que o acoplador esteja
apertado manualmente. Ndo aperte demais esta conexao.

Para desconectar o acoplador, primeiro certifique-se de
que a valvula do cilindro principal esteja fechada. Sequre o
acoplador e gire no sentido anti-horario. A entrada sera
entdo destravada.

Sempre realize testes de estanqueidade das conexdes apés
reabastecer ou trocar os botijées de GLP. (Consulte o INDICE: "Teste
de vazamento" para obter mais detalhes.)

INSTALAGAO DO CARRINHO PARA CILINDROS DE GLP

* Feche o fornecimento de gas na valvula principal.

+ Ligue a alimentac¢do de gas ao grelhador conforme
indicado no esquema para o seu tipo de gas.

* Ligue o fornecimento de gas e verifique se ha vazamentos em
alguma das conexdes. (Consulte o INDICE: "Teste de vazamento"
para obter mais detalhes.)

INSTALA(;AO EMBUTIDA DE GNL E GLP A GRANEL
* Feche o fornecimento de gas na valvula principal.

+ Se conectar a um tanque de propano a granel, desconecte a
orelha de latdo, a mangueira e o regulador da grelha.

* Remova todos os acessérios coletores da grelha.

* Ligue a alimentacdo de gas ao grelhador conforme indicado
no esquema para o seu tipo de gas.

* Ligue o fornecimento de gas e verifique se ha vazamentos
em alguma das conexdes.

(Consulte o INDICE: "Teste de vazamento" para obter mais
detalhes.) Nunca direcione a mangueira flexivel atras da camara

ombustdo Direcione a mangueira em angulo, diretamente
para baixo ou por tras. Evite dobrar o tubo flexivel

INSTALAGAO DE CARRINHO DE PROPANO A GRANEL
* Feche o fornecimento de gds na valvula principal.

» Desconecte todas as linhas (se ja conectadas) da grelha e
da valvula de fornecimento de gas.

* Remova todos os acessoérios coletores da grelha.

* Ligue a alimentac¢do de gas ao grelhador conforme
indicado no esquema para o seu tipo de gas.

* Ligue o fornecimento de gas e verifique se ha vazamentos em
alguma das conexdes. (Ver INDICE: «Teste de vazamento»
para mais detalhes).

O O
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Cotovelo
darua
1/2 em MxF

As temperaturas na camara de combustgo traseira podem atingir 600-800°

coletor de grelha

regulador online —

Acessoério

@3/“2 pol BSP

g linha de gas

na entrada
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CONEXOES DE GAS ..continuacéo

SANGRIA DA LINHA DE GAS

Vocé deve purgar o ar da linha de gas antes de tentar
acender a grelha.

* Certifique-se de que todos os controles do grill estejam na
posicao "OFF".

* Ligue lentamente o fornecimento de gas principal.

* Pressione o botdo no espeto e confirme se 0 acendedor
esta ligado. Esta mais longe da fonte de combustivel e
sangrara completamente as linhas. O queimador levara
alguns segundos para acender.

* Mantenha o botdo na posicao ON por cerca de 20 segundos
para permitir que o ar do sistema seja purgado e o
queimador acenda.

*+ Aguarde pelo menos 5 minutos apds desligar o botdo
antes de tentar acender os queimadores.

KITS DE CONVERSAO DE GAS

Os kits de conversao de gas estao disponiveis na Viking Range para
permitir que a churrasqueira funcione com gas natural ou GLP. Estes
kits devem ser instalados por um técnico qualificado.

Os kits vém com instru¢8es completas de instalagao.
Estas instru¢des devem ser totalmente lidas e
compreendidas antes de instalar o kit de conversdo.

INSTALACAO DO QUEIMADOR LATERAL

As temperaturas na cdmara de combustdo traseira podem
atingir 600-800°

Acessério
1/2 pol. MxF

«———— coletor de grelha

linha de gés

flexivel \

Angulo de pelo menos
20° no horizonte

Linha de gas flexivel para
queimador lateral

S
~ NANINAAID

para o tanque
propano

MIP %2 acessérim\
\ e
WA W

perto de
bocal %

Acessério

1/2 pol. MxF As temperaturas na cdmara de combust&o traseira podem atingir 600-800°

«——— coletor de grelha

linha de gés
flexivel

N

Angulo de pelo menos
20° no horizonte

Linha de gas flexivel para
Acessorio FIP T,

L 5 —
/

MIP % acessério queimador lateral

perto de
bocal %2

Encaixe MIPde Y%apol. %

regulador online
P/N 30781

linha de gés
na entrada
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CONEXOES ELETRICAS

A ATENGAO: CONEXAO ELETRICA DE TERRA

* Ainstalacdo do produto deve estar em conformidade com os regulamentos elétricos locais.
+ Use apenas um circuito protegido por interruptor de falha de aterramento (IFT) com este aparelho de cozimento externo a gas.

+ IMPORTANTE: Ao conectar o motor do seu assador, primeiro conecte o motor a grelha e depois conecte a grelha a
tomada elétrica.

* Esta churrasqueira esta equipada com um plugue elétrico de 3 pinos (aterramento) para prote¢do contra
choque elétrico e deve ser conectado diretamente a uma tomada elétrica de 3 pinos com aterramento. Nunca
corte ou remova o pino de aterramento deste plugue.

+ Use apenas cabos de extensdo com um plugue de aterramento aprovado localmente, classificado para a poténcia do
equipamento e aprovado para uso externo.

* Para se proteger contra choque elétrico, nao mergulhe nenhuma parte do cabo de alimentacdo, extensao ou
plugue em agua ou outro liquido.

 Desconecte o produto da tomada elétrica quando ndo estiver em uso e antes de limpa-lo. Deixe esfriar antes de colocar
ou retirar as pecas.

+ Nédo deixe o fio pendurado na borda da mesa ou em contato com superficies quentes.
* Ndo use um aparelho de cozinha a gas ao ar livre para outra finalidade que ndo a prevista.

* Nao use nenhum aparelho a gas para cozinhar ao ar livre com um fio ou plugue danificado, ou depois que o
aparelho apresentar mau funcionamento ou tiver sido danificado de alguma forma. Entre em contato com o
fabricante para reparo.

CONEXAO CA
Ainstalagdo requer uma saida IFT (interruptor de falha de Ao instalar o transformador na grelha, tome cuidado para
aterramento) externa de 230 V/CA 15 A adjacente a grelha. evitar que a fiacdo e o transformador entrem em contato com

qualquer superficie quente atras ou sob a grelha.
Recomenda-se que o transformador fique localizado sob a
grelha em local de facil acesso. Certifique-se de fornecer
acesso adequado para facilitar a manutencao se o
transformador ou as conex8es exigirem manutencao futura.

A tomada IFT possui um disjuntor interno que reduz o
risco de choque elétrico. Este tipo de tomada deve ser
instalado por um eletricista qualificado, seja dentro do
invélucro da ilha para unidades embutidas, seja préoximo
ao local onde a unidade independente serd utilizada.

Se o sistema elétrico estiver inoperante, uma conexdo pode
ter se soltado durante o transporte ou o IFT pode ter
desarmado, exigindo uma reinicializagdo. Consulte a se¢ao
Solugao de problemas para obter mais detalhes.

Para grelhas embutidas, a tomada de 12 V/CC fornecida
deve ser instalada sob a grelha dentro do gabinete.
Selecione um local onde o transformador esteja
protegido contra agua, calor e danos fisicos.
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VERIFICAGOES FINAIS

TESTE DE VAZAMENTO

A PERIGO!

Para evitar o risco de incéndio ou explosdo, NAO fume ou
permita quaisquer fontes potenciais de ignicao (faiscas,
arcos elétricos, etc.) na area durante a realizacdo de um
teste de vazamento. O teste de vazamento s6 deve ser
feito ao ar livre. Nunca execute um teste de vazamento
usando fogo ou chama.

Procedimento de teste de vazamento:

* Prepare uma solug¢do de sabdo de uma parte de sabdo e trés
partes de agua.

+ Confirme se todos os bot8es de controle estdo na posicao
desligado.

+ Abra a alimentagdo de combustivel. Para gas natural, gire a

alavanca da valvula 1/4 de volta para alinhar com o fluxo de gas.

* Para gas liquefeito, gire o botao da valvula do cilindro
no sentido anti-horario uma volta completa.

* Aplique a solucao de sabdo generosamente com um pincel
ou borrifador em todas as conexdes e conexdes.

* Se bolhas "crescerem" aparecerem em qualquer uma das
conexdes, ha um vazamento de gas. Desligue IMEDIATAMENTE o
fornecimento de gas.

Reparacao de uma fuga de gas:

+ Desligue o fornecimento de gas

* Gire todos os controles da grelha para a posi¢ao "ON" para purgar a
grelha de qualquer acimulo de gés e, em seguida, coloque os
controles novamente em "OFF".

* Lave a solucdo de sabdo com agua fria e seque.

* Aperte a gaxeta solta ou substitua a peca defeituosa pelas
pecas de reposi¢ao recomendadas pelo fabricante.

+ NAO tente consertar a vélvula do cilindro de GLP se estiver danificada. A
Unica maneira de resolver com seguranca o problema de um cilindro
danificado é SUBSTITUL-LO.

* Repita o teste de vazamento para garantir que ndo haja vazamentos.

AJUSTE DO QUEIMADOR DE BAIXA TEMPERATURA

APENAS PARA QUEIMADORES PRINCIPAIS E
QUEIMADORES LATERAIS!

NAO AJUSTE O QUEIMADOR DO ESPETO.

Os queimadores principais de latdo e os queimadores
laterais em sua grelha apresentam um ajuste de calor baixo.

Flutuacdes na pressdo do gas, na conversdo do gas e até
mesmo na qualidade do préprio gas podem afetar o
desempenho do queimador em poténcia "BAIXA". Pode ser
muito alto ou muito baixo.

Para definir o queimador para fogo baixo:
« Certifique-se de que a grelha esteja fria.

* Remova as grades para que vocé possa ver as chamas enquanto ajusta os

queimadores.

* Acenda o queimador e deixe pré-aquecer em poténcia alta por
3 minutos.

+ Coloque o queimador em «BAIXO».
* Remova o botdo de controle.

« Enquanto segura a haste da valvula com um alicate, conforme
mostrado, insira uma pequena chave de fenda na haste central e
ajuste a poténcia da chama para baixa.

No sentido horario, o poder da chama diminuira,
enquanto no sentido anti-horario aumentara.

A poténcia adequada é aquela em que a chama se mantém
estavel na sua poténcia mais baixa. Uma leve oscilacdo
ocorrerd na parte cruzada da frente do queimador antes que
0 proprio queimador apague.

A poténcia de fabrica para o gas propano é de %2 a % de
volta a partir da parte inferior da configuracdo. A poténcia
para gas natural é de 1-%2 a 1-3% do fundo. Depois que as
baixas tensdes estiverem corretas, coloque todos os
gueimadores em alta para uma inspecao visual.

Verifique se ha vazamentos de gas na valvula apos fazer
0s ajustes.

Observe que a configuracdo de chama baixa ndo esta
disponivel para a valvula de espeto.
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VERIFICAGOES FINAIS...continuagdo

AJUSTE DA CHAMA DO QUEIMADOR DE LATAO/
OBTURADOR DE AR

A quantidade de ar que entra em um queimador é
controlada pelo obturador de ar.

Cada queimador da grelha é testado e ajustado na fabrica antes
do envio da grelha. No entanto, as flutuag¢des na pressao do
gas, na conversdo do gas e até mesmo na qualidade do préprio
gas podem exigir o ajuste do queimador.

As chamas do queimador principal de latdo devem ser
verificadas visualmente.

As chamas devem ser azuis e estaveis com leves pontas amarelas. O
ntcleo azul brilhante deve ter uma altura de cerca de 3/8 pol. (0,95 cm) e
uma altura total de chama de cerca de 1% pol. (3,8 cm)

altura da chama
1% pol. (3,8 cm)

altura do nce
= 3/8 pol. (0,95 cm)

=
-~

As chamas devem queimar silenciosamente (sem sons de
"tocha") e ndo devem "levantar" do queimador.

Se suas chamas ndo se parecerem com as da foto, certifique-se de
que o obturador de ar e as portas do queimador estejam livres de
sujeira, detritos ou teias de aranha. Se estiverem livres, ajuste o
obturador de ar.

Ele é travado por um parafuso que deve ser afrouxado antes
do ajuste. Uma vez ajustado, reaperte o parafuso.

Ajustar:

A PERIGO!

TENHA MUITO CUIDADO QUANDO ESTIVER PERTO
DE QUEIMADORES QUENTES E DE OUTRAS PARTES
DO GRELHADOR.

* Levante o queimador, desaperte o parafuso de fixacdo e
coloque o queimador no lugar e acenda-o.

* Se a chama estiver excessivamente
quente ou ndo houver ar suficiente,
gire CUIDADOSAMENTE o obturador
de ar no sentido anti-horario para
permitir que mais ar entre no

queimador. TORNILLO

DE FIJACION

OBTURADOR
DE AIRE

« Se a chama é barulhenta (soa como um

macarico) e tende a se afastar

22 | INSTALACAO/USO E MANUTENCAO

indica que ha muito ar, gire o obturador de ar no sentido
horario.

* Depois que o queimador esfriar, remova o queimador, aperte o
parafuso de ajuste do obturador de ar e reinstale o queimador,
as bandejas de briquetes e as grades da grelha.

Configuragdes recomendadas do obturador de ar

ajuste do obturador
ar GN aberto %

ajuste do obturador
ar LP aberto %

+ A aparéncia do gravador ProSear™ deve ser verificada visualmente.
As placas de ceramica devem ter uma aparéncia uniforme de
vermelho a laranja. Nao deve haver chamas azuis subindo,
tremulando ou preguigosas. Algumas particulas de comida
aparecerdao como chamas amarelas, mas devem ser consumidas.

UMA ULTIMA COISA

Finalmente, antes de sair, verifique se todos os queimadores estdo
funcionando corretamente. Certifique-se de que os botdes de
controle giram livre e totalmente em toda a sua faixa.

IMPORTANTE:
Certifique-se de que o proprietério saiba onde esta localizada a
valvula principal de fechamento do suprimento de gas.

Finalmente, para seguranca e uso e cuidados adequados
os, vocé deve entregar este manual ao proprietario. Certifique-se de
aconselha-lo a guarda-lo para referéncia futura.

Para assisténcia técnica, ligue:

atendimento ao cliente preferencial
88-845-4641

O usudrio ndo deve manusear as pecas seladas pelo
fabricante ou seu agente.



LISTA DE VERIFICACAO ANTES DE CADA USO (PARA SUA SEGURANCA)

* Cheira a gas? Em caso afirmativo, desligue tudo e chame a companhia de gas
ou um encanador qualificado para verificar se ha vazamentos, caso
contrério, continue.

* Vocé estd preparado para ficar ao lado da grelha durante todo o processo
de cozimento? Caso contrario, relina o que vocé precisa antes de iniciar o
processo de igni¢do. Em caso afirmativo, continue.

* A zona de cozimento estd livre de qualquer combustivel,
exceto alimentos, que possa pegar fogo? Caso contrario,
limpe a area antes de iniciar o processo de igni¢do. Em caso
afirmativo, continue.

+ Todos os botdes de controle giram corretamente? Caso contrério, chame a

assisténcia técnica; em caso afirmativo, continue.

UMA MENSAGEM PARA NOSSOS CLIENTES

Vocé acaba de se juntar a uma cole¢do exigente de cozinheiros amadores e
profissionais que estdo levando a culinaria ao ar livre a um novo nivel.

Sua churrasqueira foi projetada e construida com ateng¢ao meticulosa
aos detalhes e oferece alguns recursos exclusivos e poderosos. S6

podera tirar o maximo partido destas caracteristicas se ler
atentamente este manual... antes de utilizar o seu grelhador.

Este manual inclui importantes dicas de seguranca e 6timas
dicas para cozinhar melhor. Recomenda-se manté-lo a mao
para facilitar a consulta.

Além disso, gostamos de ouvir nossos clientes. Gostamos de conhecer os seus
sucessos, mas também as suas dificuldades. Sinta-se a vontade para nos
contatar com qualquer duvida ou problema, ou apenas para compartilhar uma

nova receita. Inclua o nimero do modelo de sua churrasqueira em sua
correspondéncia.

+ Se vocé estiver usando um cilindro de propano portétil, ele esta
conectado e foi verificado quanto a vazamentos? Caso contrario,
verifique a conexdo antes de prosseguir. Em caso afirmativo, continue.

* Vocé sabe onde estd localizada a valvula principal de fechamento do fornecimento
de gds para sua churrasqueira? Caso contrario, localize-o antes de continuar. Em

caso afirmativo, continue.

* Todos os queimadores estdo devidamente encaixados na grelha com os pés de
montagem nas ranhuras? Caso contrario, coloque os queimadores

corretamente antes de prosseguir. Em caso afirmativo, continue.

+ O vento estd apenas fraco e ndo sopra na parte de tras da
grelha? Caso contrario, espere até que o vento diminua ou
vire sua grelha independente para que o vento fique na
frente da grelha. Em caso afirmativo, continue com o
processo de inicializacao.

Com uso e cuidado adequados, este produto garantird anos de

servico sem problemas.

Caso sua churrasqueira mude de proprietario, certifique-se de que o novo

proprietdrio receba este manual.

Obrigado novamente por sua compra. Aprecia-lo!

INSTALACAO/USO E MANUTENCAO | 23



PRECAUCOES DE SEGURANCA IMPORTANTES

REVEJA ESTAS IMPORTANTES PRECAUCOES DE SEGURANCA ANTES DE USAR O GRELHADOR.

1. NUNCA DEIXE O GRELHADOR SEM VIGILANCIA ENQUANTO
COZINHAR.

2. Ndo deixe criangas sozinhas ou sem supervisdo em uma area
onde a churrasqueira a gas esteja em uso. Nunca permita
que as criancas se sentem, fiquem de pé ou brinquem ao
redor da grelha em nenhum momento. Nunca permita que
criangas entrem no carrinho ou no invélucro de alvenaria.

3. Certifique-se de ter removido todos os fios de amarracdo dos
queimadores.

4. Sempre tenha cuidado ao usar a churrasqueira em uma area
com muito vento. (Ver INDICE: «Utilizar o grelhador com
vento» para mais detalhes).

5. Evite usar roupas largas ou mangas compridas ao usar a
churrasqueira. Eles podem queimar.

6. Nunca toque nas grades da grelha, tampa ou
superficies metalicas ao redor com as maos
desprotegidas enquanto estiver usando a grelha.

7. Use uma luva ou luva isolante ao abrir e manusear a
grelha. Sempre abra a tampa da grelha lentamente
para permitir que o calor e a fumaca escapem antes
de abri-la totalmente.

8. A tampa do grill deve estar totalmente aberta ao
acender o grill. Despejar combustivel em uma grelha
fechada antes de acendé-la ndo fard com que ela
acenda mais cedo ou com mais eficiéncia. Tudo o que
ele fara é causar uma explosdo e ferimentos pessoais
ou morte. Nunca se incline ou olhe diretamente para a
superficie quente da grelha ao tentar acendé-la.

9. Ndo aqueca recipientes de alimentos fechados, pois o
acumulo de pressao fara com que o recipiente estoure.

10. N3o use papel aluminio para forrar grelhas ou pingadeiras.

Isso interrompera o fluxo de ar ou prendera o calor
excessivo na area de controle e podera derreter os botdes
de controle e os mddulos de igni¢do. Tais danos sao
especificamente excluidos da garantia.

11. Nunca use carvao ou qualquer outro combustivel sélido
na grelha.

12. Cozinhar carnes excessivamente gordurosas e
oleosas causara surtos.
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13. Nunca grelhe sem a bandeja coletora colocada.
Certifique-se sempre de que a bandeja coletora esteja
totalmente inserida até o fundo da grelha.

A graxa quente pode penetrar e causar incéndio ou
explosao.

14. A graxa é extremamente inflamavel. Deixe a gordura quente
esfriar antes de tentar manusea-la ou remové-la. Vocé deve
limpar a graxa da bandeja coletora regularmente.

15. Ndo use a grelha a menos que todas as conexdes de gas tenham
sido verificadas quanto a vazamentos. (Consulte o INDICE:
"Procedimento de Teste de Vazamento" para obter mais
detalhes.)

16. Nunca opere o grelhador sob a influéncia de alcool
ou drogas.

17. Ndo se apoie nas prateleiras laterais e nunca coloque uma carga
com peso superior a 25 libras em uma prateleira lateral.

18. Se algum queimador ndo acender ou apagar durante a
operacao, desligue todos os botdes de controle de
gas, abra o capd e aguarde cinco (5) minutos antes de
tentar reacender.

19. Cilindros portateis de gas liquefeito: Sempre feche a
valvula principal do cilindro de GLP apds cada uso.

20. Aranhas e insetos gostam de se aninhar em queimadores,
venturis, valvulas e orificios de grades, que podem
atrapalhar o fluxo de gas. Esta condicdo muito perigosa pode
causar um incéndio atras do painel de controle, danificando
a grelha, e vocé pode correr o risco de ferimentos pessoais.
Se sua churrasqueira nao for utilizada por muito tempo,
inspecione e limpe os queimadores, venturis, valvulas e
orificios. (Ver INDICE: "Limpeza do queimador de lat&o" para
mais detalhes).

21. A alca de sua panela deve ser posicionada de forma que
ndo se estenda sobre queimadores de superficie
adjacentes ou interfira no fechamento do cooktop. Isso
minimizara queimaduras, ignicdo de materiais inflamaveis
e possivel derramamento. Deixe as panelas quentes
esfriarem em um local seguro, fora do alcance das
criangas.

22. Apenas certos tipos de vidro, ceramica de vidro resistente
ao calor, faianca ou outros utensilios vitrificados sdo
adequados para grelhar. Esses tipos de materiais podem
quebrar com mudancas bruscas de temperatura. Use-0s
apenas em fogo baixo ou médio.



USANDO A GRELHA QUANDO HA VENTO

Churrasqueiras ao ar livre geram mais calor do que cozinhas internas. E * Se vocé suspeitar que a grelha esta superaquecendo, abra a tampa
assim que eles tostam e grelham bifes e outros alimentos. frontal com uma luva de forno. Em seguida, ajuste o botdo de

) ) controle do queimador para um calor mais baixo.
Esses queimadores de alto desempenho requerem um suprimento

constante de ar fresco para misturar com o combustivel.
Sua grelha introduz o ar pela parte frontal e expele os gases

« Configure sua churrasqueira com um quebra-vento atras dela.

quentes pela parte traseira. « Oriente a grelha de modo que os ventos predominantes ndo
soprem na direcdo da parte traseira da grelha.

Observacdo: Qualquer dano causado pelo uso em condi¢cées
de vento, como botées ou fios de igni¢cdo derretidos ou
descoloragado do painel de controle devido ao acimulo de
calor, estd excluido da cobertura da garantia.

AMRE FRESKR

O ar entra pela frente da grelha.

Se vocé usar sua churrasqueira quando houver vento, ela podera
interromper o fluxo de ar da frente para tras. Se ao grelhar com
todos os queimadores na poténcia alta e a tampa fechada, vocé
perceber que o medidor de temperatura ndo sobe... cuidado. Se o
vento impediu que os gases quentes escapassem pela parte
traseira da churrasqueira, o painel de controle e

O vento soprando contra a parte de tras da grelha
pode impedir a exaustdo adequada do ar.

os bot8es podem ter ficado muito quentes.

Sua churrasqueira possui um estabilizador de calor que ira
desviar o vento e, na maioria dos casos, evitar esta situagao.

Mas ha algumas coisas que vocé pode fazer para
evitar ainda mais a possibilidade de aciimulo de
calor impréprio:

* Em dias de vento, tenha cuidado para ndo deixar a capota dianteira
abaixada por mais de 15 minutos quando os queimadores estiverem
em alta. (Nunca deixe o grelhador sem vigilancia durante o
funcionamento)
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COMO USAR O GRELHADOR

Usar o frango requer fogo alto para dourar e fogo baixo
e controlado para cozimento lento.

Pedacos de comida mais finos sdo geralmente cozidos em fogo alto
"HI" com a tampa aberta.

Pedacos grandes e grossos de carne ou aves, por outro lado,
geralmente sdo dourados primeiro.altoe entdo eles sdo assados
em um menor poténcia... as vezes com a tampa fechada... Os
melhores resultados sdo obtidos cozinhando o centro dos
alimentos sem queimar o exterior.

queimador principal
latdo

ProSear™ Queimador

Este queimador avangado
Este queimador de latdo O infravermelho fornece
forte e duravel é o
queimador principal
padrao encontrado sob as
bandejas de briquetes.

calor infravermelho de alta
intensidade para dourar os
alimentos e selar o sabor.

ProSear é uma marca comercial da
Viking Range LLC

Alguns alimentos sdo cozinhados com calor direto e outros com
calor indireto.

Sua churrasqueira possui uma variedade de queimadores e
ferramentas de nivel profissional para enfrentar uma ampla
variedade de desafios culinarios. Vamos revelar a vocé como esses
recursos funcionam. Entdo leia e aproveite.

Dependendo do modelo que vocé escolheu, sua churrasqueira pode
ser equipada com até trés tipos diferentes de queimadores. Como
cada tipo funciona varia, por isso é importante entender todos os trés.

queimador de cuspir

Este queimador infravermelho se estende pela
parte de tras da superficie de cozimento e
fornece calor constante para cozimento lento
do espeto.

LISTA DE VERIFICACAO ANTES DE USAR O GRELHADOR

ANTES DE SEU PRIMEIRO USO

Existem algumas precaug¢des de seguranca que vocé deve conhecer
antes de usar sua churrasqueira. Certifique-se do seguinte

* Todos os materiais de embalagem e amarras foram removidos dos
queimadores. (Ver INDICE: «Desembalagem e montagem» para
mais detalhes).

« Tem o combustivel conectado. (Ver INDICE: «Requisitos de
Gas» para mais detalhes).

« Tem eletricidade conectada. (Ver INDICE: «Requisitos
Elétricos» para mais detalhes).

* Um encanador qualificado realizou um teste de vazamento em
todos os acessdrios que fornecem combustivel para sua
churrasqueira.

* SE A SUA GRELHA NAO ACENDER EM 4 A 5 SEGUNDOS, pode ser
necessario purgar a linha. (Ver INDICE: «Purge a linha de gas»)
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EM CADA NOVA TEMPORADA

No inicio de cada nova temporada de grelhados, deve-se
retirar as grelhas e verificar se os queimadores,
venturis, orificios e valvulas ndo estdo entupidos.

Aranhas e insetos costumam fazer seus ninhos nessas areas da
churrasqueira e podem atrapalhar o fluxo de ar, o que pode causar

danos na grelha e ferimentos pessoais. Inspecione o tubo ou mangueira
de abastecimento de gas antes de usar a churrasqueira. Se houver
evidéncia de abrasdo ou desgaste excessivo, ou a mangueira estiver

cortada, ela deve ser substituida antes de usar a grelha.



LISTA DE VERIFICACAO ANTES DE USAR O GRELHADOR ..continuacédo

ANTES DECADAUSAR

Antes de qualquer utilizacdo, certifique-se sempre de que:

... ndo cheire a gas antes de acender a grelha. Se sentir cheiro de gas,
desligue tudo e peca a um encanador qualificado para verificar se ha
vazamentos.

*...azona de cozedura esta livre e isenta de qualquer
combustivel, para além de alimentos, que possa incendiar-se.

* ... bot8es de controle giram livremente.

*...se estiver usando um cilindro de propano portatil, o cilindro esta
conectado com seguranca e foi testado quanto a vazamentos. (Veja
o INDICE: «Instruc&es de Retengéo do Cilindro» para mais
detalhes).

COMO ACENDER O SEU GRELHADOR

A AVISO

1. Nunca tente acender um queimador se sentir cheiro de gas.

+ ... Vocé sabe onde fica o fechamento principal do suprimento de

gas.

*...o0s queimadores estdao bem assentados na grelha. Os
queimadores principais devem estar nivelados e bem
encaixados na estrutura de suporte do queimador. (Ver
INDICE: «Desembalagem e montagem» para mais detalhes).

*...0vento ndo esta soprando muito forte ou soprando na parte
de tras da grelha.

2. Sempre mantenha a tampa aberta (as tampas dos queimadores laterais devem ser totalmente removidas) ao

acender sua grelha.

3. Derramar combustivel em uma grelha fechada antes de acendé-la aumentara o risco de explosdo, danos a propriedade,

ferimentos pessoais ou morte.

4. Mantenha o rosto e o corpo o mais longe possivel da grelha ao acendé-la. Se um queimador ndo acender em 5 segundos,
desligue o controle, aguarde 5 minutos para que o gas acabe e repita o procedimento de acendimento.

5. NUNCA DEIXE O GRELHADOR SEM VIGILANCIA ENQUANTO COZINHAR.

IGNICAO ELETRICA

Antes de prosseguir, certifique-se de ter concluido a lista de
verificagcdo “Antes de cada uso”.

Siga estas etapas para acender qualquer um dos queimadores em
sua grelha:

Primeiro, certifique-se de que todos os botdes de controle do
queimador estejam na posi¢ao OFF.

Para o queimador principal de latdo ou queimador ProSear™:

Segure o

botdo de controle por 5-7
segundos para permitir que o
isqueiro aqueca. Em seguida,
gire o botdo para “LITE". Apds
liga-lo, ajuste o botdo para a
saida de calor desejada.
Consulte a pagina 27 para
obter a localizagao do orificio
de inspecdo e como liga-lo
manualmente.

Para o queimador de espeto:

O queimador de espeto possui um sensor de termopar com uma valvula
de seguranca que desliga automaticamente o fluxo de gas se o
queimador apagar. (Consulte o INDICE: "Quando Esta Ventando" para
obter dicas sobre como evitar que o queimador se apague)

Para acender o queimador do espeto, pressione e segure o
botdo de controle por 2 segundos e, em seguida, gire o botdo
para a posigao "LITE".

Depois de ligar, CONTINUE A SEGURAR O BOTAO DE
CONTROLE PARA DENTRO por 30 a 60 segundos. Durante
este tempo, o termopar aquecera e a valvula de seguranga
permanecera aberta.

Se vocé soltar o botdo de controle antes que o termopar tenha
aquecido, a valvula de seguranga cortara o fluxo de gas para o
gueimador do espeto e vocé tera que reacendé-lo.
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COMO ACENDER SUA GRELHA..continuacao

Queimador principal direito

AVISO DE TEMPO FRIO: O queimador principal da direita ndo possui tubo de
PROPANO acendimento manual.

Para acender este queimador, use a haste de iluminacdo
para inserir um fésforo aceso através da grelha de
cozimento na abertura de inspecao.

Temperaturas extremamente frias podem fazer com que
seus queimadores ProSear™ acendamdentro dos
queimadoresem vez de fora. Uma vez aceso, se vocé ouvir
um som de "assobio", desligue imediatamente os bot&es
dos queimadores para extinguir a chama e reacenda-os
imediatamente.

introduzir um
partida na abertura

e inspecao

para ligar
anualmente.

IGNICAO MANUAL

Se um queimador ndo acender apds varias tentativas,
pode-se acendé-lo com um fésforo usando a haste de

. . . Empurre e gire o botdo de controle do queimador correspondente
acendimento armazenada na pingadeira.

para “LITE". Se o queimador ndo acender em 5 segundos, desligue o
Vocé pode acender a grelha de trés maneiras, dependendo de botdo e aguarde 5 minutos antes de tentar acender novamente.
quais queimadores estdo acendendo.

ProSear™ Queimador

O queimador ProSear™ ndo possui um tubo de ignicao
manual. Para acender este queimador, use a haste de
iluminag¢do para inserir um fésforo aceso através da grelha
de cozimento e tela de protegao.

Primeiro, certifique-se de ter colocado todos os botdes de
controle de volta na posi¢do desligado e de esperar 5 minutos
para que qualquer gas acumulado se dissipe antes de tentar
acender um queimador.

tubo de igni¢ao manual

Sua churrasqueira possui tubos de igni¢do manual individuais
para todos os queimadores principais, exceto os queimadores
principais do lado direito.

Com a ajuda da vareta, coloque um fésforo aceso em
frente ao tubo de acendimento manual do queimador
que deseja acender. (Ver foto)

Empurre e gire o botdo de controle do queimador correspondente
para “LITE”. Se o queimador ndo acender em 5 segundos, desligue o
botdo e aguarde 5 minutos antes de tentar acender novamente.

PRE-AQUECIMENTO

E extremamente importante pré-aquecer o grelhador sempre que
o utilizar. O pré-aquecimento permite que os briquetes aquecam
adequadamente, proporcionando resultados de queima mais
uniformes e consistentes.

Empurre e gire o botdo de controle do queimador
correspondente para “LITE". Se o queimador ndo acender em 5
segundos, desligue o botdo e aguarde 5 minutos antes de tentar
acender novamente. Uma vez aceso, o gas deixara de fluir pelo

Pré-aqueca sua grelha ligando todos os queimadores
principais, incluindo o queimador ProSear™, e ajustando-os
para “HI".

tubo de ignicdo manual. Em seguida, feche o capé e deixe a grelha esquentar por 10
a 15 minutos. Depois de atingir a temperatura de pré-
aquecimento desejada, desligue todos os queimadores que
ndo estiver usando para cozinhar alimentos.
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TAO BASICO DO GRILL

A AVISO!

NAO DEIXE O GRILL SEM VIGILANCIA DURANTE O
CICLO DE PRE-AQUECIMENTO OU EM QUALQUER
MOMENTO ENQUANTO O GRILL ESTIVER EM USO.

PRE-AQUECER A GRELHA POR MAIS DE 15
MINUTOS COM TODOS OS QUEIMADORES NA
POSICAO LIGADO PODE SUPERAQUECER A
GRELHA, CAUSANDO DANOS A GRELHA OU AOS
ARMARIOS EXTERNOS.

TIPOS DE COZINHA

Os queimadores principais de latdo da sua grelha e o queimador ProSear™
sao capazes de criar uma variedade de intensidades de calor. Variando a
poténcia de calor, o nUmero de queimadores utilizados e a posicdo da
coifa, vocé pode criar calor direto ou indireto ou uma combinacgdo de
ambos e desenvolver uma grande variedade de receitas deliciosas. Existem
dois tipos basicos de grelhar em uma churrasqueira ao ar livre...Calor
direto e calor indireto

calor direto

O cozimento por calor direto ocorre quando o alimento é
colocado diretamente na fonte de calor. Essa forma de calor é
conhecida como calor "radiante" porque o calor é irradiado
diretamente da fonte para o alimento.

O calor direto é essencial quando vocé deseja dourar a parte
externa da comida para selar seu sabor. Os queimadores
ProSear™ fornecem o calor necessario para dourar os alimentos
e selar o sabor.

calor indireto

O cozimento por calor indireto ocorre quando o alimento nao
esta préximo da fonte de calor. O calor chega aos alimentos
através do movimento do ar dentro da zona de cozedura. Esta
forma de calor é conhecida como calor "convectivo".

O cozimento indireto ou "convecgao" é obtido colocando-se o
alimento de um lado da grelha e ligando-se os queimadores
do outro lado. O queimador abaixo do alimento é deixado
“OFF". Durante este tipo de cozedura deve manter o exaustor
o mais fechado possivel para manter o calor uniforme a volta
dos alimentos. Regule o calor ajustando o queimador, usando
o termdmetro no exaustor para monitorar a temperatura.
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USO DEL QUEMADORP ou ar

Nunca coloque comida em um queimador ProSear™ antes de
estar totalmente pré-aquecido, porque particulas de comida e
gordura pingando em um queimador ProSear™ frio podem
entupir as pequenas portas e danificar o queimador.

Pela mesma razao, vocé deve minimizar o derramamento de dgua
no queimador ProSear™ e ndo deve usar dgua para controlar
surtos. Tome muito cuidado para evitar que qualquer liquido
entre no queimador ProSear™ enquanto limpa as grelhas de
cozimento.

COMO DOURAR

Selar retém o sabor e os sucos enquanto permite que a

Chefs de restaurante profissionais contam com um tipo diferente de superficie externa do alimento absorva a fumaca e os aromas
calor... calor infravermelho... para criar uma temperatura de cozimento dos alimentos que sdo produzidos quando as gotas sdo
mais alta do que os queimadores padrdo podem atingir. A Viking Range, vaporizadas pelo queimador.

LLC oferece o queimador infravermelho ProSear™.
O resultado é um final de restaurante... um exterior

Os queimadores infravermelhos funcionam focalizando a chama do gas crocante e saboroso com um interior macio e suculento.
através de um elemento ceramico preenchido com pequenos orificios.
Enquanto os queimadores de latdo em sua grelha sdo capazes de

gerar bolhas de calor, o queimador infravermelho ProSear™ foi
projetado especificamente para essa finalidade.

A PRECAUCOES DE SEGURANCA

As grelhas de cozedura do grelhador sdo muito
resistentes. Deixa-los cair no queimador ProSear™
danificard o queimador. Este dano ndo é coberto pela
garantia do produto e causara incéndio,
queimaduras ou outros ferimentos pessoais.

Esses orificios concentram a chama na superficie do elemento,

™
criando um calor intenso muito superior ao de um queimador de LIMPAR O PROSear
latdo padrdo. Isso permite que vocé doure os alimentos mais E facil manter seu gravador ProSear™
rapidamente, deixando o interior malpassado, se desejar. funcionando a 100%. Basta coloca-lo em "HI"

com o capd aberto por 15 minutos ap6s cada
uso para queimar quaisquer particulas de
comida ou pingos.

O queimador ProSear™, com seus componentes avangados, requer
atenc¢do especial nas orientag¢des de iluminagdo, uso e limpeza. Ver
INDICE: «ProSear™» para mais detalhes.

O acumulo de cinzas na grelha do queimador
pode ser removido com um pincel leve (como
Sempre pré-aqueca toda a grelha antes de cozinhar para obter um pincel) ou aspirador... MAS ESPERE ATE QUE
resultados consistentes e satisfatérios. (Ver INDICE: «Pré- O QUEIMADOR ESFRIE!

aquecimento» para mais detalhes).

Pré-aqueca o queimador ProSear™

Se a grelha ja estiver quente devido ao cozimento, vocé ainda deve
pré-aquecer o queimador ProSear™ por 2 a 3 minutos ou até que
acenda em vermelho.
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USANDO O QUEIMADOR DE ESPETO

Ao cozinhar no
espeto, o calor

é distribuido
uniformemente para o
comida. Ndo ha

Nada como isto. o quebrado

uniformemente, mas também os cozinha com seus préprios sucos. A
medida que os sucos sobem a superficie do alimento, eles fluem
naturalmente ao redor do alimento enquanto ele gira. E, afastando o
queimador da superficie dos alimentos, evitam que queimem.

mais uniforme, macia e suculenta
quando assados lentamente no
espeto.

O sistema de assar no espeto consiste em quatro partes principais, o

motor, o espeto, os garfos e o queimador infravermelho.
O motor

Instale o motor deslizando-o em
um dos slots mostrados aqui. Use
o slot superior para itens
pequenos ou cozimento rapido e o
slot inferior para itens grandes e
cozimento mais lento.

Conecte o cabo de alimentagao do
motor ao motor e a tomada elétrica
integrada no painel traseiro
esquerdo. Sua grelha deve

deve ser conectado a uma fonte de alimentacdo CA para que o
espeto funcione.

Saliva
Montagem do motor

Coloque uma panela com os sucos na grelha para evitar que os
alimentos se acumulem nos briquetes e nos queimadores. Mas
CERTIFIQUE-SE DE REMOVE-LO antes de usar qualquer um dos
outros queimadores.

A localizacdo do queimador do espeto o torna mais
suscetivel a ventos fortes (mais do que os
gueimadores principais da grelha).

Por isso, possui uma valvula de seguranca que fecha
automaticamente sempre que o espeto ndo é aceso
corretamente... como se apagasse com vento. Quando
estiver ventando, é melhor manter a tampa fechada e
verificar periodicamente o queimador.

Quando o espeto ndo estiver em uso, o motor do espeto deve ser
armazenado em local fresco e seco.

Os alimentos cozinham de maneira

| espeto e garfo

u%éz
eu cuspir lata suporta

Vocé deve preparar a comida e montd-la no espeto primeiro.

guarde ELE

Em seguida, monte o espeto na grelha antes de acender o
queimador infravermelho no espeto. Se vocé acender o
queimador primeiro, pode queimar as maos tentando montar
o0 espeto na grelha.

Nao ha problema em remover as grades da grelha e até as
bandejas de briquete para abrir espaco para alimentos grandes
no espeto.

Para carregar o espeto, deslize um dos garfos no espeto.
Empurre o espeto pelo centro da comida e deslize o segundo
garfo no espeto. Centralize o alimento a ser cozido no espeto e
empurre os garfos com firmeza. Aperte os parafusos borboleta
(use um alicate se necessario). Enrole pedagos de comida soltos
e pendurados (como asas) com barbante de agougueiro (nunca
use barbante de ndilon ou plastico).

Com a comida presa ao espeto, role lentamente o espeto nas
palmas das maos para verificar o equilibrio. Ele deve girar
sozinho. Se notar que tem um lado pesado, ajuste onde o
espeto atravessa a carne. Se o espeto estiver desequilibrado, a
rotacdo sera desigual e o cozimento sera desigual. E normal
que o espeto se flexione com alimentos grandes.
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USANDO O QUEIMADOR DE ESPETO ..continuacdo

Deslize a extremidade pontiaguda do espeto no motor e apoie a

outra extremidade nos rolos do outro lado do rack.

A parte dentada do espeto deve ficar apoiada nos rolos para
que funcione corretamente.

' Tem que

- confiar
os rolos

O queimador de espeto

SO DA CAIXA DE FUMAR

Chefs profissionais de todo o mundo distinguem as cozinhas de seus
restaurantes cozinhando em fogo de lenha. Transmitindo um delicado
toque defumado da lenha valoriza a comida e eleva suas habilidades
culindrias para o préximo nivel. Agora vocé pode adicionar o mesmo

toque culindrio com o acessério para fumante/cozimento a vapor.

A caixa de defumacdo fica diretamente na estrutura da
grelha, abaixo das grelhas principais. A caixa do fumante é
feita de ago inoxidavel tipo 304 para durar muitos anos.

lascas

Existem muitas lascas de madeira disponiveis e a selecao é
baseada no gosto pessoal. As madeiras mais utilizadas sdo
algaroba ou nogueira americana. Mergulhe as batatas fritas
em agua por 30 minutos antes de coloca-las na prateleira da
caixa. Isso diminuira sua combustao e fornecera mais fumaca.
Tempos de cozimento longos, como no caso de
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Para acender o queimador de espetos infravermelho, primeiro
monte o alimento espetado na grelha e, em seguida, siga o
procedimento de acendimento do espeto. (Ver INDICE:
«Queimador de espeto, iluminagao» para mais detalhes).

Uma vez aceso, o queimador do espeto deve atingir a temperatura de
cozimento em aproximadamente 1 minuto. Ele acendera
uniformemente em toda a superficie em cerca de 5 minutos.

NOTA: O termdmetro grill ndo deve ser usado para
cozinhar no espeto. Ele ndo foi projetado para ler o calor
infravermelho direto.

Se o queimador ndo permanecer aceso quando o botdo de controle
for liberado, reacenda o queimador e mantenha o botdo de controle
pressionado por pelo menos 60 segundos para permitir que o
termopar aquega.

Se, depois de segurar o botdo de controle por pelo menos 60
segundos, o queimador ainda ndo permanecer aceso quando o
botdo de controle for solto, chame a assisténcia técnica.

assados grandes podem exigir a adi¢ao de lascas de madeira
e agua a caixa varias vezes. Tente limitar o nUmero de vezes
que abre o exaustor, pois cada vez que o abre, pode adicionar
até 15 minutos ao tempo de cozedura. Use fogo alto para
comegar a defumar os chips e, em sequida, reduza o fogo
para evitar que sequem e queimem.

A caixa do fumante também pode funcionar como uma caixa
de vapor, se vocé enché-la com dgua em vez de madeira. No
entanto, seja fumando ou cozinhando, mantenha o capb
fechado o maximo possivel para maximizar o efeito.

E bom ter um termémetro de carne de qualidade ao defumar
alimentos, porque os tempos de cozimento podem variar muito de
comida para comida e de um dia para o outro.

A fumaca é produzida a aproximadamente 575°F na superficie da
grelha. Regule o botdo do queimador para a poténcia média/média
baixa para atingir esta temperatura. Controle o fumo ajustando o
calor e tomando cuidado para nao coloca-lo muito alto.

Para melhores resultados, mantenha a tampa fechada. A
melhor absorgao do sabor de fumacga ocorre no inicio do
processo de cozimento. Quando terminar de fumar, deixe a
caixa do fumante esfriar e descarte as sobras.

A CUIDADO

Manuseie a caixa do fumante com cuidado. A tampa fica
muito quente durante o uso. Use luvas resistentes e

devidamente isoladas ou pegadores de panela secos.



LIMPEZA DO GRELHADOR

(Ver INDICE: «Obter assisténcia» para mais detalhes).

AGO INOXIDAVEL

Nossos produtos sdo conhecidos por sua aparéncia atraente.
Conseguimos isso selecionando apenas os melhores graus de
aco inoxidavel e aplicando méao de obra exata.

Para manter essa aparéncia atraente durante a vida Util da
churrasqueira, é importante seguir os seguintes passos:

* Apds cada uso, limpe o exterior da grelha para
remover gordura e respingos.

« Certifique-se de sequir as instru¢des de limpeza para manter
grelhas e queimadores limpos e prontos para uso.

* Use um limpador de aco inoxidavel disponivel
comercialmente para limpar e polir as superficies externas.

Fazer isso regularmente minimiza a intensidade do esforco
necessario.

Parte do apelo da sua grelha é o acabamento de grdo fino.
Para remover manchas dificeis:

* Ndo utilize abrasivos metalicos e esfregue sempre no sentido
da fibra.

* Alguns produtos de limpeza doméstica ndo sdo adequados para
aco inoxidavel; certifique-se de ler o rétulo antes de usa-los em
sua grelha.

* Sempre use primeiro a solu¢do de limpeza mais leve,
esfregando na direcdo do grdo. Particulas de graxa
podem se acumular no grao do ac¢o inoxidavel e assar
na superficie, dando a aparéncia de ferrugem.

Para remover, use um pano ndo metalico de grdo fino a
médio (a marca Scotch Brite € boa) junto com um limpador
de ago inoxidavel.

* As solug¢des usadas para limpar concreto e alvenaria podem ser
muito corrosivas e "atacar" o aco inoxidavel. Certifique-se de
que seus produtos estejam bem protegidos antes de usar esses
produtos quimicos perto de sua churrasqueira.

NOTA ESPECIAL PARA LOCAIS PROXIMOS A PISCINAS E
AREAS COSTEIRAS:

O material de ago inox 304 utilizado na estrutura da
churrasqueira é altamente resistente a oxidacdo, porém, o
cloro do ar da piscina ou o sal da maresia podem causar o
aparecimento de ferrugem na superficie e até mesmo criar
algumas picadas se deixados no produto.

Aqui vao algumas dicas para evita-lo:

* Limpe regularmente as superficies externas com um pano
Umido. (Panos de microfibra funcionam muito bem.)

* Deixe as superficies secarem antes de instalar a tampa. Néo
cubra uma grelha molhada.

* Em ambientes extremos, aplique um inibidor de ferrugem que
deixe uma camada protetora microscépica na grelha. Os produtos
que fornecem uma camada de inibidores de corroséo por vapor
(VpCI™) protegem muito bem a superficie.

* Para armazenamento temporario, use o produto listado
acima, certifique-se de que a grelha esteja seca e, em
seguida, cubra e prenda o capuz para minimizar a
quantidade de umidade que atinge as superficies.

ApOs o primeiro uso, algumas areas da grelha podem
apresentar descoloracdo devido ao intenso calor emitido pelos
queimadores; isso é normal e ndo pode ser limpo.

Para manchas de alimentos leves a pesadas, existem
muitos limpadores de aco inoxidavel disponiveis.

BANDEJA DE GOTEJAMENTO

A bandeja coletora deve ser limpa ap6s cada uso. Depois que a grelha
estiver completamente fria, remova a bandeja coletora puxando-a
para fora até que ela pare e, em seguida, levante a borda frontal até
que a bandeja coletora se solte.

Limpe-o com agua quente e sabao ou um produto de limpeza
e reinstale-o. Se vocé usar um limpador de forno, siga
cuidadosamente as instrucdes do fabricante. Muitos desses
produtos de limpeza sdo téxicos e podem danificar o
acabamento do aco inoxidavel se ndo forem usados
corretamente.

Além disso, verifique a bandeja depois que chover. Se vocé
deixou a grelha descoberta, pode ser necessario remover o
bujdo de drenagem da pingadeira para drenar a agua da
panela. O bujao de drenagem pode ser removido com uma
chave de fenda de ponta chata.
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LIMPAR A GRELHA..continuo

A AVISO

NAO PERMITA QUE O EXCESSO DE GRAXA OU
LIQUIDOS SE ACUMULE NA PANELA, POIS ISSO
PODE CAUSAR UM RISCO DE INCENDIO.

NUNCA USE A GRELHA SEM A BANDEJA DE
GOTOS CORRETAMENTE INSTALADA.

GRELHADORAS

A maneira mais facil de limpar as grelhas da grelha é fazé-lo
imediatamente ap6s desligar os queimadores, enquanto ainda estdo
quentes. Usando uma longa luva de churrasco para proteger sua mao do
vapor, mergulhe uma escova de cerdas de latdo em agua quente e
esfregue a grelha da grelha. Mergulhe a escova com frequéncia, pois o

vapor ajuda a remover os alimentos cozidos.

BRIQUETES DE CERAMICA

Os briquetes de ceramica normalmente queimam qualquer
gotejamento de comida acumulado. No entanto, é possivel, de
tempos em tempos, produzir derramamentos maiores que nao
queimam com o uso normal.

Quando isso ocorrer, deixe a grelha esfriar completamente.
Remova as grelhas e depois as bandejas de briquetes levantando
a borda frontal e puxando-os em sua
direcdo.

Vire as bandejas e coloque-as de volta
no queimador. Acenda os
queimadores e coloque-os em "HI" por
5 a 10 minutos para queimar os
briquetes e limpa-los. Os residuos de
alimentos podem ser limpos com uma
escova macia.

Certifique-se de que as bandejas estejam
esfriou completamente antes de reinstalar.

As bandejas de briquetes de substituicdo podem ser encomendadas ao seu revendedor.

QUEIMADORES PRINCIPAIS DE LATAO

Certifique-se de que a grelha esteja completamente fria antes de
prosseguir.

Certifique-se de que o fornecimento de gas esta desligado e todos
os bot8es de controle estdo na posi¢ao "OFF".
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Para remover os queimadores de latao:
Remova as grades da grelha e as bandejas de briquetes.
Levante o queimador até que as pernas saiam da estrutura.

Em seguida, puxe para tras da grelha de forma que a
cabeca do queimador saia do orificio de latdo na frente.

Incline o queimador para um lado e puxe-o para fora.
Tenha cuidado para ndo alterar a posicao do obturador de ar.
Para limpar o queimador de latado:

Para maximizar o desempenho da grelha, limpe o exterior do
queimador com uma escova de aco. Remova particulas
dificeis com um raspador de metal.

Desobstrua as portas entupidas com um clipe de papel
esticado. Nunca use um palito de madeira, pois pode quebrar e
entupir o buraco.

Agite os detritos através do obturador de ar.

Use uma lanterna para inspecionar a entrada do queimador para
garantir que ndo esteja entupida. Se obstru¢des puderem ser vistas,
limpe-as com um clipe de papel ou limpador de cachimbo.

QUEIMADOR ProSear™

A AVISO

E ESSENCIAL POSICIONAR CORRETAMENTE OS
QUEIMADORES. APOS A LIMPEZA, DEVEM
ESTAR CENTRADOS NO FURO DO LATAO,
NIVELADOS E SEM EQUILIBRIO.

O NAO CUMPRIMENTO DESTAS CONDICOES PODE CRIAR
CONDICOES MUITO PERIGOSAS QUE PODEM CAUSAR
LESOES PESSOAIS E DANOS A PROPRIEDADE.

Pés na ranhura Queimador na

posicdo horizontal
i a— ——



LIMPAR A GRELHA ..continuagcao

E facil manter seu gravador ProSear™ funcionando a 100%. Ao reinstalar o gravador ProSear™, certifique-se de
Basta coloca-lo em "HI" com o capd aberto por 5 minutos posiciona-lo corretamente.

apo6s cada uso para queimar quaisquer particulas de
comida ou pingos.

O acumulo de cinzas na grelha do queimador pode ser
removido com uma escova leve ou aspirador... MAS
ESPERE ATE QUE O QUEIMADOR ESFRIE!

O protetor térmico foi
removido, Posicdo do
orificio/venturi

A cada 3 a 6 meses, remova o queimador e inspecione o venturi
(entrada) e o orificio para certificar-se de que estejam livres de
obstrugdes.

Visdo interna,
buraco para o
dentro do venturi

I

Vocé pode sacudir suavemente qualquer resto de comida
dentro do queimador. Ndo toque na superficie de
ceramica.

SOLUCION DE PROBLEMAS DE SU PARRILLA

ANTES DE CHAMAR A ASSISTENCIA TECNICA + O cilindro de propano esta vazio? Vocé recentemente reabasteceu o

cilindro de propano? Se sim, estd bem conectado?
Verifique os seguintes pontos antes de chamar o servico:
+ Vocé abriu a valvula do cilindro de propano?
* H4 combustivel na grelha?
* A grelha esta conectada a um circuito elétrico energizado?

+ Avalvula de fechamento principal esté aberta? R . . . .
Se vocé verificou 0s pontos acima, revise a lista de

* Vocé esta usa[1do o tipo correto de combustivel? (GLP ou gas solucdo de problemas abaixo antes de ligar para o
natural) (Ver INDICE: «Requisitos de gas» para mais detalhes). servico
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POSSIVEIS PROBLEMAS

A GRELHA NAO ACENDERA

Primeiro, confirme se a churrasqueira esta recebendo energia se
as luzes acenderem:
verifique os ignitores

Sua churrasqueira usa um sistema de ignicao elétrica sem faiscas.
Em vez disso, os dispositivos de ignicdo devem brilhar
constantemente quando um botdo de controle é pressionado.

« Certifique-se de que todos os controles do queimador estejam
na posicao OFF.

* Remova as grelhas de cozimento e as bandejas de briquetes.

* Observe um isqueiro enquanto pressiona e segura o botdo de
controle correspondente. Vocé precisara de um pequeno
espelho ou objeto de metal brilhante para ver o isqueiro sob o
boné. (Certifique-se de apertar o botdo de controle correto e
manté-lo na posicao "OFF".)

* Verifique os ignitores restantes. Se os ignitores nao
acenderem, solucione o problema ou acenda o
queimador com um fésforo.

Verifique os queimadores

Se os ignitores funcionarem, verifique se ha gas chegando aos
queimadores tentando acender um queimador com um fésforo.

TENHA CUIDADO! SE O QUEIMADOR NAO ACENDER, AGUARDE 5
MINUTOS ANTES DE TENTAR ACENDER OUTROS QUEIMADORES. (Ver
INDICE: «Ignicdo com fésforo» para mais detalhes).

Campainha
coletor de gas

Isqueiro

De superficie
quente

Se acender a grelha com um fésforo ndo funcionar, verifique
novamente se ha vazamentos nas conexdes de combustivel e
certifique-se de que o suprimento seja do tipo correto e tenha a
pressdo adequada. (Consulte o INDICE: "Procedimento de Teste de
Vazamento" para obter mais detalhes.)
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Se o queimador estiver aceso com um fésforo, o ignitor pode ndo
estar funcionando corretamente. Chame o servico técnico.

Se o queimador ndo acender com um fésforo e vocé souber
que esta recebendo gas, espere o gas acabar e remova o
queimador e verifique se ha entupimento.

CHEIRO DE GAS DURANTE O COZIMENTO

SE SENTIR CHEIRO DE GAS ENQUANTO O GRELHADOR ESTIVER EM
FUNCIONAMENTO, DESLIGUE IMEDIATAMENTE TODOS OS QUEIMADORES
E A FORNECIMENTO PRINCIPAL DE COMBUSTIVEL.

« Realize um teste de vazamento (consulte o INDICE: “Procedimento de

teste de vazamento” para obter mais detalhes).

« Verifique se ha bloqueios (consulte o INDICE: “Limpeza do
queimador de latdo” para mais detalhes).

CHAMAS AMARELAS

Uma chama amarela nos queimadores principais indica falta de
ar. Mas, se o ar ao redor da grelha estiver empoeirado ou houver
muita gordura, € normal que aparegam algumas pontas
alaranjadas na chama do queimador.

* Ajuste o obturador de ar

Para ajustar o ar insuficiente, ajuste o obturador de ar. (Consulte
o INDICE: "Ajuste do Obturador de Ar" para obter detalhes.)

CALOR BAIXO OU INSUFICIENTE

Nenhuma parte da grelha deve ser forrada com papel
aluminio. Isso ira interferir no fluxo de ar e pode causar uma
condigao de baixo calor.

Certifique-se de pré-aquecer os queimadores principais por
pelo menos 10 a 15 minutos com o cap6 fechado e o
queimador ProSear™ por 3 minutos.

O nivelamento adequado durante a instalacdo é critico. Uma
grelha desnivelada causara combustdo erratica do queimador
e aquecimento ineficiente e desigual. Um nivel de bolha de
carpinteiro deve ser usado para nivelar a grelha da frente
para tras e de um lado para o outro.

Se o problema de baixa temperatura persistir:

* Verifique os requisitos de tamanho da linha de suprimento de
gas.

* Verifique se a linha de fornecimento de gas ndo esta dobrada ou
danificada.



POSSIVEIS PROBLEMAS..continuo

SUBSTITUA as linhas de alimentagdo danificadas.

« Verifique o regulador

Certifique-se de que o conjunto regulador e mangueira é o que
foi projetado e fornecido com sua churrasqueira e que esta
ajustado corretamente para o tipo de combustivel que vocé

esta usando. (Ver INDICE: «Conversdo do regulador» para mais
detalhes).

A mangueira e o regulador fornecidos devem ser usados se sua

churrasqueira estiver configurada para um cilindro de gas GLP.

Verifique se ndo ha pressao fisica no regulador preso na
parte traseira da grelha. O regulador contém um diafragma
flexivel e ndo deve tocar o corpo da grelha ou partes
adjacentes.

* Verifique se ha obstrugdes

Certifique-se de que os queimadores e a bandeja coletora
estejam limpos e sem obstrugdes.

Unidades de GLP (propano):

+ O cilindro esté quase vazio?

Cilindros quase vazios podem nao ter pressdo suficiente
para operar os queimadores em alta temperatura.

* Peca a um técnico qualificado para verificar a pressdo da linha

(consulte o INDICE: “Requisitos de G&s” para obter mais detalhes).

+ Dispositivo limitador de fluxo

Procedimentos de iluminagdo inadequados podem ter ativado

o dispositivo de controle de fluxo do cilindro de GLP,
reduzindo a produgdo de calor.

Para redefinir o controle de fluxo:

* Desligue todos os controles do queimador e feche a valvula do
botijdo de GLP.

+ Aguarde 30 segundos e reabra a valvula do cilindro
muito lentamente.

* Aguarde alguns segundos e volte a acender um queimador.
Usuarios de cilindros de GLP a granel:

As linhas de cilindros de GLP a granel devem ser
devidamente reguladas.

Certifique-se de estar usando um regulador de aparelho 4/11
fornecido pela Viking Range, LLC e convertido em gas GLP.
Certifique-se também de nao ter mais de um regulador na linha.

Unidades de gds natural:

* Linha de suprimentos

Certifique-se de que a linha de alimentacdo tenha um didametro

interno de pelo menos 3/4 pol. ou um didmetro externo de 1 pol.

* Verifique a pressdo da linha

A pressdo de entrada do gas natural deve ser de pelo menos 5 inWC.
(17 mBar) e a pressao do coletor ndo deve ser inferior a 4 inWC. (10
mBar) em plena carga (com todos os queimadores ligados).

* Verifique se os queimadores estdo entupidos.

* Verifique as caracteristicas da chama. (Ver INDICE:
«Chama, tamanho correto»)

« Limpe ou ajuste a comporta de ar (Ver INDICE: «Ajustar a
comporta de ar».

IMPACTO DO VENTO NA GRELHA

O impacto do vento na grelha durante o uso,
especialmente ventos que sopram para dentro ou através
da particdo do cap6 traseiro, pode causar desempenho
ruim e, em alguns casos, fazer com que o painel de
controle fique perigosamente quente.

Ventos constantes ou rajadas podem impedir o escape
normal de gases quentes. Localize sua churrasqueira longe de
ventos fortes e evite usa-la em condi¢des de vento.

||l||
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POSSIVEIS PROBLEMAS...continuacdo

QUEIMADOR APAGA
* Localizagdo

Primeiro, determine se o problema é devido ao local. Se a grelha
for exposta a ventos fortes, reposicione-a para protegé-la.

* Verifique a chama

Verifique o suprimento de gas e as caracteristicas da
chama. (Ver INDICE: «Chama, tamanho correto»)

* Queimadores sentados

Verifique se os queimadores estdo posicionados corretamente
na grelha. (Ver INDICE: «Colocacdo dos queimadores» para
mais detalhes).

Os queimadores instalados corretamente devem estar firmemente assentados

e nivelados, sem se moverem de um lado para o outro.

O QUEIMADOR DESLIGA-SE SOZINHO QUANDO ESTA CONFIGURADO PARA A
POTENCIA “BAIXA”.

As valvulas da grelha apresentam uma baixa poténcia ajustavel.

Flutuagdes na pressdo do gas, na conversao do gas e até
mesmo na qualidade do proprio gas podem afetar o
desempenho do queimador em poténcia "BAIXA". Pode ser
muito alto ou muito baixo. (Ver INDICE: «Ajuste do
queimador» para mais detalhes).

O ESPITO NAO ACENDEM

Siga o mesmo procedimento descrito para os queimadores do
grill para diagnosticar problemas com o queimador do espeto.

TENHA CUIDADO! A chama do queimador de espeto pode
ser dificil de ver em condi¢bes de sol forte.

O SPEIT LIGA, MAS DESLIGA ASSIM QUE O CONTROLE
E LIBERADO

* Verifique o termopar

Para que o queimador do espeto permaneca aceso, o
botdo de controle deve ser pressionado por 30 a 60
segundos apés o acendimento. (Ver INDICE: «Acender o
gueimador do espeto» para mais detalhes).

Se o queimador ndo permanecer aceso quando o botdo de controle
for liberado, reacenda o queimador e mantenha o botdo de controle
pressionado por pelo menos 60 segundos para permitir que o
termopar aquega.
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Se, depois de segurar o botdo de controle por pelo menos 60
segundos, o queimador ainda ndo permanecer aceso quando o
botdo de controle for solto, chame a assisténcia técnica.

(Ver INDICE: «Obter assisténcia» para mais detalhes).

AS LUZES NAO ACENDEM
* Verifique a energia

Certifique-se de que a grelha esteja conectada a
uma fonte de alimentacao CA ativa e verifique a
operacdo do motor do espeto.

* Redefinir o transformador

Desconecte a energia da grelha e aguarde 5 minutos para
que o transformador esfrie e reinicie. Em seguida, reconecte
a alimentacgdo. Se depois de reiniciar o transformador e
substituir as lampadas ainda ndo tiver
corrente, chame o servico técnico.

~

* Substitua a lampada

As lampadas de substituicdo sdo de halogéneo,
12 volts, maximo de 10 watts, tipo T3 com um G4 bipin e
prontamente disponivel na maioria das lojas. A tampa de
vidro é mantida no lugar por duas abas de tensdo de
mola. As lampadas sdo facilmente removiveis sem a
necessidade de ferramentas. Simplesmente segure a lente
de vidro pelos cantos externos, perto das abas de tensao
dianteiras, e empurre a lente para tras. Em seguida, gire a
lente para baixo e puxe-a para libera-la.

Puxe a
abas

da primavera

" para liberar
a coberta
luz

Pode ser necessario afrouxar o parafuso para remover a lente.

Evite tocar no vidro de uma ldampada nova. As lampadas
halégenas sdo muito sensiveis a oleosidade da pele humana.
Tocar nas lampadas pode encurtar sua vida util.

Puxe a lampada diretamente para fora do soquete sem gira-la.

Segure a lampada com uma toalha de papel ou outro pano e
pressione suavemente no soquete. A tampa de vidro deve
encaixar suavemente no lugar.



CONTATO COM O ATENDIMENTO AO CLIENTE

Se o servico for necessario, ligue para a agéncia de servico autorizada.

Tenha em maos as seguintes informacgdes.

. Numero do modelo

. Numero de série

. versdo do software

. Data da compra

. Nome do revendedor onde vocé comprou a unidade

Descreva claramente o problema que vocé esta tendo. Se vocé ndo conseguir obter o nome de uma agéncia de servico autorizada
ou se continuar tendo problemas, entre em contato com a Viking Range, LLC em 1-888-(845-4641) ou escreva:

Tome nota das seqguintes informacgdes listadas abaixo. Vocé
precisara dele se solicitar servico. O niUmero de série e 0 niUmero
do modelo podem ser encontrados na placa de identificacao na
parte inferior da bandeja coletora e no protetor de calor atras do

painel frontal.

Anote as informac8es abaixo. Vocé precisara dele se solicitar servigo.

NUmero do modelo

VIKING RANGE, LLC
SERVICO PREFERIDO
Rua Frontal 111
Greenwood, Mississippi 38930 EUA

Hain nlUZ4
P EU A ey o 0] 09 and S el ok e iy
Eiida L

TonFabncsds  mdmmama [0 il

trEl x

NuUmero de série

Versado do software

Data da compra

Data de instalacao

Nome do Distribuidor

Endereco do Distribuidor

Se o servico exigir a instalagdo de pecas, use apenas pecas autorizadas para garantir a cobertura da garantia.

GUARDE ESTE MANUAL PARA CONSULTA FUTURA.
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Viking Range, LLC
Rua Frontal 111
Greenwood, Mississippi 38930 EUA
(662) 455-1200

Para obter informagdes sobre o produto, ligue para 1-888-(845-4641) ou visite nosso site em vikingrange.com

071237-000 SP 063CU3853 (113021)



